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Dear Clients,
Thank you for the trust you have placed in us by buying the Vestfrost product.
Our retro product line has been created out of the need to let the classic design

and bold colors meet modern solutions. We have created a range of easy-to-use
products, which nicely fit every kitchen and surprise you with modern technology.

In order to enjoy our product for a long time, please read this instruction manual.
We have included all the information needed for proper installation and operation
of the appliance, as well as contact data of our service center.

We wish you a pleasant experience.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

* This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish such a fire with water, but
switch off the appliance and cover the flame with a lid
or a fire blanket.

/\ CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously
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/5 A\ WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/N A\ WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* For models which incorporate a hob lid, clean any
spillages off the lid before use and allow the cooker
to cool before closing the lid.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

WARNING: To prevent
the appliance tipping, the
stabilising brackets must be
installed. (For detailed
information refer to the anti-
tilting kit set guide.)

« During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
the oven.

« Handles may become hot after a short period during
use.

* Do not use harsh abrasive cleaners or scourers to
clean oven surfaces. They can scratch the surfaces
which may result in shattering of the door glass or
damage to surfaces.

* Do not use steam cleaners to clean the appliance.

A WARNING: To avoid the possibility of electric
shock, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/N\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
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appliance when it is in use.

Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure

that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

/\ CAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
heating a room.

Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

This appliance is not connected to a ventilation
device. It should be installed and connected in
accordance with current installation regulations.
Particular attention shall be given to the relevant
requirements regarding ventilation.
If the burner has not lit after 15 seconds, stop
operating the device and open the compartment
door. Wait at least 1 minute before attempting to
ignite the burner again.
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* These instructions are only valid if the correct
country symbol appears on the appliance. If the
symbol does not appear on the appliance, refer to
the technical instructions which describe how to
modify the appliance to match the conditions of use
of the country.

« All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

* Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

* Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

« If your appliance is provided with a cooking hotplate
Kade of glass or glass ceramic:

CAUTION: “In case of hotplate glass breakage”:

- immediately shut off all burners and any electrical
heating element and isolate the appliance from the
power supply
- do not touch the appliance surface
- do not use the appliance.

» Please keep children and animals away from this
appliance.
1.2 INSTALLATION WARNINGS

* Do not operate the appliance before it is fully
installed.

* The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
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for any damage that might be caused by incorrect
placement and installation by unauthorised people.

When the appliance is unpacked, make sure that

it is has not been damaged during transportation.

In the case of a defect do not use the appliance

and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

Protect your appliance from the atmosphere. Do
not expose it to sun, rain, snow, dust or excessive
humidity.

Materials around the appliance (i.e. cabinets) must

be able to withstand a minimum temperature of
100°C.

The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.3 DURING USE

When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.

Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

Always use oven gloves to remove and replace food
EN-7



* in the oven.

Do not leave the cooker unattended when
cooking with solid or liquid oils. They may catch fire
under extreme heating conditions. Never pour water
on to flames that are caused by oil, instead switch the
cooker off and cover the pan with its lid or a fire
blanket.

» Always position pans over the centre of the cooking
zone, and turn the handles to a safe position so they
cannot be knocked.

* If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off. Turn the gas
valve off when gas appliances are not in use.

* Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when the appliance is not in
use.

* The trays incline when pulled out. Take care not
to spill or drop hot food when removing it from the
oven.

/\ CAUTION: The use of a gas cooking appliance
results in the production of heat, moisture and
products of combustion in the room in which it is
installed. Ensure that the kitchen is well ventilated
especially when the appliance is in use, keep natural
ventilation holes open or install a mechanical
ventilation device (mechanical extractor hood).

* Prolonged intensive use of the appliance may call
for additional ventilation, such as opening a window,
or for more effective ventilation, for example by
increasing the level of mechanical ventilation where
present.

* While using the grill burner, keep the oven door
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» open and always use the grill deflector shield
supplied with the product. Never use the grill burner
with the oven door closed.

CAUTION: Glass lids may shatter when
heated. Turn off all the burners and allow the
hob surface to cool before closing the lid.

* Do not place anything on the oven door
when it is open. This could unbalance the oven or
damage the door.

* Do not place heavy or flammable items (e.g. nylon,
plastic bags, paper, cloth, etc.) into the drawer. This
includes cookware with plastic accessories (e.g.
handles).

/N\ CAUTION: The inside surface of the storage

compartment may get hot when the appliance is in

use. Avoid touching the inside surface.

* Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.4 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

* Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

» To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
when needed.CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
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in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.

Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging
indicates that this product should not be

_ &\ |treated as household waste. Instead it should
= | e handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you
purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be

installed by an authorised service

person or qualified technician,
according to the instructions in this guide
and in compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

» Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency and/or nature of the gas
and gas pressure) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

« The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
Ventilation requirements

* For rooms with a volume of less than
5 ms, permanent ventilation of 100 cm:
free area is required.

* For rooms with a volume of between 5
ms and 10 ms, permanent ventilation of
50 cm: free area will be required, unless
the room has a door which opens
directly to outside air in which case no
permanent ventilation is required.

* For rooms with a volume greater than
10 ms, no permanent ventilation is
required.

Important: Regardless of room size, all
rooms containing the appliance must have
direct access to outside air via an openable
window or equivalent.

Emptying of burned gases from the
environment

Gas appliances expel burned gas waste

to the outside air, either directly or via a
cooker hood with a chimney. If it is not
possible to install a cooker hood, install a
fan on the window or wall that has access
to fresh air. The fan must have the capacity

to change the volume of air in the kitchen a
minimum of 4-5 times per hour.

Air inlet section
min. 100 cm2

Air inlet section
min. 100 cm:

Cooker
hood

flue

ir inlet section
in. 100 cm:

>

Electrical ventilator

Air inlet section

General instructions

» After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.
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»  The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

* The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

+ The appliance can be placed close to
other furniture on condition that, in the
area where the appliance is set up, the
furniture’s height does not exceed the
height of the cooktop.

2.2 INSTALLATION OF THE COOKER

« If the kitchen furniture is higher than the
cooktop, the kitchen furniture must be
at least 10 cm away from the sides of

®

* There should be a minimum 2cm blank
space around the appliance for air
circulation.

appliance for air circulation.

» If a cooker hood or cupboard is to be
installed above the appliance, the safety
distance between cooktop and any
cupboard/cooker hood should be as
shown below.

A (mm) Cupboard 420
B (mm) Cooker Hood 650/700
C (mm) 20
D (mm) Product Width
E (mm) 100

e

A -
i L

2.3 GAS CONNECTION

Assembly of gas supply and leakage
check

Connect the appliance in accordance

with applicable local and international
standards and regulations. First, check
what type of gas is installed on the cooker.
This information is available on a sticker
on the back of the cooker. You can find
the information related to appropriate gas
types and appropriate gas injectors in

the technical data table. Check that the
feeding gas pressure matches the values

on the technical data table, to be able to
get the most efficient use and to ensure the
minimum gas consumption. If the pressure
of used gas is different than the values
stated or is not stable in your area, it may
be necessary to assemble an available
pressure regulator on the gas inlet. You
should contact an authorised service centre
to make these adjustments.

Points that must be checked during
flexible hose assembly:

« If the gas connection is made by a
flexible hose fixed onto the gas inlet of
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» the hob, it must be fixed on by a pipe
collar.

» Connect your appliance with a short
and durable hose that is as close as
possible to the gas source.

» The permitted maximum length of the
hose is 1.5 m.

* The device should be connected in line
with the relevant local gas standards.

» The hose must be kept clear of areas
that may heat up to temperatures of
more than 90°C.

« The hose must not be cracked, torn,
bent or folded.

» Keep the hose clear of sharp corners
and objects that could move.

» Before you assemble the connection,
you must make sure the hose is not
damaged. Use bubbly water or leakage
fluids to perform the check. Do not use
a naked flame to check for gas leakage.

» All metal items that are used during
gas connection must be free from
rust. Check the expiry date of any
components used for connection.

Points that must be checked during
fixed gas connection assembly

The method used to assemble a fixed

gas connection (gas connection made by
threads, e.g. a nut) varies according to the
country you are in. The most common parts
for your country will be supplied with your
appliance. Any other parts required can be
supplied as spare parts.

During connection, always keep the nut
on the gas manifold fixed while rotating
the counter-part. Use appropriately-sized
spanners for a safe connection. For
surfaces between different components
always use the seals provided in the gas
conversion kit.

The seals used during connection should
also be approved to be used in gas
connections. Do not use plumbing seals for
gas connections.

Remember that this appliance is ready

to be connected to the gas supply in the
country for which it has been produced.
The main country of destination is marked

on the rear cover of the appliance. If you
need to use it in another country, any

of the connections in the figure below
may be required. In such a case, contact
local authorities to learn the correct gas
connection.

e

Seal «— o
Hose <

fitting ﬁﬂ ?
Gas hose

with collar 4_ﬁ

Gas pipe g
Seal
Adapter <_g

Mechanical
gas hose « ? %

Gas pipe 4—@

Seal

Mechanical
gas hose

*ﬁ

Gas «—
pipe

e

Mechanical
gas hose

The Cooker must be installed and
maintained by a suitably qualified gas
registered technician in accordance with
current safety legislation.

WARNING: Do not use a naked flame
to check for gas leaks.

2.4 GAS CONVERSION (IF AVAILABLE)

Your appliance is designed to be operated
with LPG/NG gas. The gas burners can be
adapted to different types of gas, by
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replacing the corresponding injectors and
adjusting the minimum flame length suitable
to the gas in use. For this purpose, the
following steps should be performed.

Changing injectors

Hob burners

» Cut off the main gas supply and unplug
the appliance from the mains electrical
supply.

* Remove the burner caps and the
adapters.

* Use a7 mm spanner to unscrew the
injectors.

* Replace the injector with the ones from
the gas conversion kit, with the correct
diameters for the type of gas that is
going to be used, according to the gas
injector table.

Burner
cap

Adapter

Cup

Spanner

Adapter

Adjusting the minimum flame position:

First of all, make sure that the appliance

is unplugged from the mains electrical
supply and that the gas feed is open. The
minimum flame position is adjusted with a
flat screw located on the valve. For valves
with a flame failure safety device, the
screw is located on the side of the valve
spindle as shown in the figures. For valves
without a flame failure safety device, the
screw is located inside the valve spindle
as shown in the figure. To make adjusting
the flame position easier, we recommend
that you remove the control panel (and the
micro switch if your model has one) during

EN -
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the alteration. The bypass screw must be
loosened for conversion from LPG to NG.
For conversion from NG to LPG, the bypass
screw must be tightened.

(Valve with flame failure

Valve with flame failure
device i

N
)
Screw(inside the hole)

Bypass screw

Determining the minimum flame position

To determine the minimum position, ignite
the burners and leave them on in the
minimum position. Remove the knobs
because the screws are accessible only
when the knobs are removed. With the help
of a small screwdriver, fasten or loosen the
bypass screw by around 90 degrees. When
the flame has a length of at least 4mm,

the gas is well distributed. Make sure that
the flame does not die out when passing
from the maximum position to the minimum
position. Create an artificial wind with your
hand towards the flame to see if the flames
are stable.

Changing the gas inlet

For some countries, the gas inlet type
can be different for NG/LPG gases. In
this case, remove the current connection
components and nuts (if any) and connect
the new gas supply accordingly. In all
conditions, all components used in gas
connections should be approved by local
and/or international authorities. In all gas
connections, refer to the “Assembly of
gas supply and leakage check” clause
explained above.

2.5 ELECTRICAL CONNECTION
AND SAFETY (IF AVAILABLE)

WARNING: The electrical connection
of this appliance should be carried out
by an authorised service person or
qualified electrician, according to the
instructions in this guide and in compliance
with the current local regulations.
WARNING: THE APPLIANCE MUST
BE EARTHED.

» Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
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correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by a qualified
personnel.

Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

If the appliance is not connected

to the mains with a plug, a all-pole
disconnector (with at least 3 mm contact
spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

The appliance is designed for a power
supply of 220-240 V~. If your supply is
different, contact the authorized service
personnel or qualified electrician.

The power cable (HO5VV-F) must be of
sufficent length to be connected to the
appliance.

The fused switch must be easily
accessible once the appliance has been
installed.

Ensure all connections are adequately
tightened.

Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

The terminal box connection is placed
on the terminal box.

N Blue
=z PO

+
+

+
— 71

Brown Yellow+Green
Anti-tilting kit

Screw (x1)

Anti-tilting
Bracket
(x1) (will be
attached to the
wall)

\ N

wall
plug (x1)

The document bag contains an
anti-tilting kit. Loosely attach the anti-
tilting bracket (1) to the wall using the
screw (2) and wall plug (3), following the
measurements shown in the figure and
table below. Adjust the height of the anti-
tilting bracket so that it lines up with the slot
on the cooker and tighten the screw. Push
the appliance towards the wall making sure
that the anti-tilting bracket is inserted into
the slot on the rear of the appliance.

A
<>
Wall pnti-
tilting
bracket
\
pasR © C ¢
L ¢
Product Dimensions
(Width X Depth X Height) (Cm) | A (mm) | B (mm)
60x60x90 (Double Oven) 297.5 52
50x60x90 (Double Oven) 247.5 52
90x60x85 430 107
60x60x90 309.5 112
60x60x85 309.5 64
50x60x90 247.5 112
50x60x85 247.5 64
50x50x90 247.5 112
50x50x85 247.5 64

2.6 ADJUSTING THE FEET

The appliance is supplied with 4 adjustable
feet. Attach the feet to the bottom panel
support by rotating clockwise as shown in
the figure.
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For safe operation, it is important that your
appliance is correctly balanced. Make sure
the appliance is level prior to cooking. To
increase the height of the appliance, turn
the inner part of the feet anti-clockwise. To
decrease the height of the appliance, turn
the inner part of the feet clockwise.

It is possible to raise the height of the
appliance up to 50 mm by adjusting the
feet. The appliance is heavy and we
recommend that a minimum of 2 people lift
it. Never drag the appliance.

Inner part
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

s N 1. Cooktop

2. Control Panel

3. Oven Door Handle
1 | 4. Oven Door
—r— 2 | 5. Adjustable Feet

N\ J
Control Panel

6. Oven Function Control Knob
7. Oven Thermostat Knob

8. Timer

9. Hob Control Knobs
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4. USE OF PRODUCT

4.1 USE OF GAS BURNERS
Ignition of the burners

The position symbol above each control
knob indicates the burner that the knob
controls.

Manual Ignition of the Gas Burners

If your appliance is not equipped with an
ignition aid, or in case there is a failure in
the electric network, follow the procedures
listed below.

For Hob Burners: Push in the knob of

the burner you wish to ignite and keep

it pressed while turning it anti-clockwise
until the knob is in the ‘maximum’ position.
Continue pressing the knob and hold a lit
match, taper or other manual aid to the
upper circumference of the burner. Move
the ignition source away from the burner as
soon as you see a stable flame.

Electrical ignition by control knob

Push in the knob of the burner you wish to
ignite and keep it pressed while turning it anti-
clockwise until the knob is in the 90 degrees
position.The microswitch under the knob will
create sparks through the spark plug for as
long as the control knob is pressed. Press the
knob until you see a stable flame on the burner.

Flame safety device
Hob burners

Hobs equipped with a flame failure device
provide security in case of an accidentally
extinguished flame. If such a case occurs,
the device will block the burners gas

lines and will avoid any accumulation of
unburned gas. Wait 90 seconds before
re-igniting an extinguished gas burner.Hob
Controls

Hob burner

The knob has 3 positions: off (0), maximum
(big flame symbol) and minimum (small
flame symbol). Ignite the burner with the
knob in the 'maximum’ position; you can
then adjust the flame length between the
'maximum’ and 'minimum’ positions. Do
not operate the burners when the knob is
between the 'maximum' and 'off' positions.

EN -
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OFF position MAX position

()
a.

¢
MIN. position

.
MODULATE

After ignition, visually check the flames.

If you see a yellow tip, lifted or unstable
flame, switch the gas flow off, then check
the assembly of burner caps and crowns
once they have cooled. Make sure there is
no liquid in the burner caps. If the burner
flames go out accidentally, switch the
burners off, ventilate the kitchen with fresh
air and wait at least 90 seconds before
attempting re-ignition.

P

Cap

Crown ¢— ’

Spark
plug
Burner
cup

To switch the hob burners off, turn the hob
burner knob clockwise to the ‘0’ position or
so that the marker on the hob burner knob
points upwards.

Your hob has burners of different diameters.
You will find that the most economical

way of using gas is to choose the correct
size gas burner for your cooking pan size
and to bring the flame to the 'minimum’
position once boiling point is reached. We
recommend that you always cover your
cooking pan to avoid heat loss.

To obtain maximum performance from the
main burners, we suggest you use pots with
the following flat bottom diameters. Using
pots smaller than the minimum dimensions
shown below will cause energy loss.
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Rapid / Wok Burner 22-26 cm
Semi-rapid Burner 14-22 cm
Auxiliary Burner 12-18 cm

Make sure that the tips of the flames do not
spread out from the outer circumference

of the pan, as this may harm plastic
accessories, such as handles.

Switch the main gas control valve off when
the burners are not in use for prolonged
periods of time.

AWARNING:

*  Only use flat-bottomed pans with thick
bases.

» Make sure the bottom of the pan is dry
before placing it on the burner.

» The temperature of accessible parts
may become high while the appliance is
operating. It is imperative that children
and animals are kept well away from the
burners during and after cooking.

» After use, the hob remains very hot for a
prolonged period of time. Do not touch it
and do not place any object on top of it.

* Never place knives, forks, spoons and
lids on the hob as they will get hot and
could cause serious burns.

» Do not allow pan handles or any other
cooking utensils to project over the edge
of the cooker top.

Circular Saucepan
Base

% I x

Small Saucepan Saucepan base that
Diameter has not settled

4.2 OVEN CONTROLS

Oven function control knob

Turn the knob to the corresponding symbol
of the desired cooking function. For the
details of different functions see "Oven
Functions’.

Oven thermostat knob

After selecting a cooking function, turn
this knob to set the desired temperature.
The oven thermostat light will illuminate
whenever the thermostat is in operation
to heat up the oven or maintain the
temperature.Oven Functions

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Oven Lamp: Only the
oven light will switch
on. It will remain on for
the duration of the
cooking function.

Defrost Function: The
oven’s warning lights
will switch on and the
fan will start to operate.
To use the defrost
function, place your
frozen food in the oven
on a shelf in the third slot from the bottom.
It is recommended that you place an oven
tray under the defrosting food to catch the
water accumulated due to melting ice. This
function will not cook or bake your food, it
will only help to defrost it.

Turbo Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring
heating element and
fan will start operating.
The turbo function
evenly disperses the heat in the oven so all
food on all racks will cook evenly. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
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even cooking of food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven
for 10 minutes is recommended and it is
best to use only one shelf at a time in this
function.

Fan Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper and lower
heating elements and
fan will start operating.
This function is good for baking pastry.
Cooking is carried out by the lower and
upper heating elements within the oven and
by the fan, which provides air circulation,
giving a slightly grilled effect to the food. It
is recommended that you preheat the oven
for about 10 minutes.

Pizza Function: The
oven'’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring,
lower heating elements
and fan will start
operating. This function
is ideal for baking food, such as pizza,
evenly in a short time. While the fan evenly
disperses the heat of the oven, the lower
heating element ensures baking of the food.

Grilling Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element will
start operating. This
function is used for
grilling and toasting foods on the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

Faster Grilling
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
and upper heating
elements will start

operating. This function is used for faster
grilling and for grilling food with a larger
surface area, such as meat. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven
temperature should be adjusted to 190°C.

Double Grill and Fan
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill,
upper heating
elements and fan will
start operating. This function is used for
faster grilling of thicker food and for grilling
of food with a larger surface area. Both the
upper heating elements and grill will be
energised along with the fan to ensure even
cooking. Use the upper shelves of the oven.
Lightly brush the wire grid with oil to stop
food sticking and place food in the centre of
the grid. Always place a tray beneath the
food to catch any drips of oil or fat. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.Use of the Digital Timer
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Function Description
A Auto cooking
oY Manual cooking
> 2 Cooking time
B Cooking end time
® Dot
Q Minute minder
Mode Mode function
- Decrease timer
+ Increase timer
,_33 5 5' Timer display

Time adjustment

The time must be set before you start using
the oven. Following the power connection,
the symbol “A” and “000” will flash on the
display.

1. Press the “+” and “~”
keys simultaneously.
¢4 Symbol will
appear, and the dot

in the middle of the
screen will start to
flash.

2. Adjust the time while
the dot is flashing
using the “+” and
keys.

“«n

EN -

3. After a few

seconds, the dot will
stop flashing and will
remain illuminated.

Audible warning time adjustment

The audible warning time can be set to
any time between 0:00 and 23:59 hours.
The audible warning time is for warning
purposes only. The oven will not be
activated with this function.

1. Press “MODE”. The
_ symbol Q) will begin to

PRI
Uaul flash and “000” will be
—  Mode  + displayed.

2. Select the desired

time period using the
A= “+” and “-” keys while

+ [\ is flashing.

3. The symbol N\ will

remain illuminated, the
time will be saved and
the warning will be set.

000

When the timer reaches zero, an audible
warning will sound and the symbol [ will
flash on the display. Press any key to stop
the audible warning and the A symbol will
disappear.

Semi-automatic time adjustment
(cooking period)

This function helps you to cook for a fixed
period of time. A time range between 0 and
10 hours can be set. Prepare the food for
cooking and put it in the oven.
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1. Select the desired cooking function and
the temperature using the control knobs.

2. Press “MODE” until
you see “dur” and >
symbol on the display
screen. The symbol
“A” will flash.

3. Select the desired
cooking time period

using the “+” and “~
keys.

4. The current time

will reappear on

the screen, and the
symbols “A”, &> and )
will remain iIIuminate%'.l

0060

When the timer reaches zero, the oven

will switch off and an audible warning will
sound. The symbols “A” and # will flash.
Turn both control knobs to the “0” position
and press any key on the timer to stop the
warning sound. The symbols will disappear
and the timer will switch back to manual
function.

Semi-automatic time adjustment
(finishing time)

This function automatically starts the oven
so that cooking will finish at a set time. You
can set an end time of up to 10 hours after
the current time of day. Prepare the food for
cooking and put it in the oven.

1. Select the desired cooking function and
the temperature using the control knobs.

2. Press “MODE” until
you see “end” and »i
symbol on the display
screen. “A” and the
current time of day will
flash.

3. Use the “+” and
“.” buttons to set the
desired finishing time.

4. The current time
will reappear on the
screen, the symbols
“A”, > and 9, will
remain illuminated.

When the timer reaches zero, the oven
will switch off and an audible warning will
sound. The symbol “A” and »i will flash.
Turn both control knobs to the “0” position
and press any key on the timer to stop the
sound. The symbol will disappear and the
timer will switch back to manual function.

Full-automatic programming

This function is used to start cooking after
a certain period of time and for a certain
duration. A time of up to 10 hours after the
current time of day can be set. Prepare the
food for cooking and put it in the oven.

1. Select the desired cooking function and
the temperature using the control knobs.

2. Press “MODE” until

Ry || you see “dur” and &
ag er symbol on the screen.
Mode  + The symbol “A” will

flash.

3. Select the desired
cooking time period

using the “+” and “-”
keys.
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4. The current time
will reappear on the
screen, the symbols
“A”, B> and (9 will
remain illuminated.

5. Press “MODE” until
you see “end” and &1
symbol on the screen.
The time and the
symbols “A” and &1 will
flash.

6. Select the desired
finishing time using the
“+" and “-" keys,

7. Add the cooking
period to the current
time of day. You can
set a time of up to 23
hours and 59 minutes
after this.

8. The current time
will reappear on

the screen, and the
symbols “A”, B and Y,
will remain illuminated.

The operating time will be calculated and
the oven will automatically start so that
cooking will finish at the set finishing time.
When the timer reaches zero, the oven will
switch off, an audible warning will sound
and the symbols “A” and 1 will flash.

Turn both control knobs to the “0” position
and press any key to stop the sound. The
symbol will disappear and the timer will
switch back to manual function.

Sound Adjustment

To adjust the volume of the audible warning
sound, while the current time of day is

displayed, press and hold the “-” button for
1-2 seconds until an audible signal sounds.

EN -

After this, each time the “-” button is

pressed, a different signal will sound. There
are three different types of signal sounds.
Select the desired sound and do not press
any other buttons. After a short time, the
selected sound will be saved.

“ n

4.3 ACCESSORIES
The Coffee Adaptor

Place the coffee adaptor on the auxiliary
burner grid to prevent the cookware from
tipping over when the small burner is in use.

e

The Deep Tray

The deep tray is best used for cooking
stews.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is placed correctly.

The Flap Drawer

Your appliance includes a drawer for storing
accessories such as trays, shelves, grids,
or small pots and pans.
WARNING: The inner surface of the
drawer may become hot during use.
Do not store any food, plastic or
flammable materials in the drawer.
'd

q
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The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

e

The Splashback

The splashback is attached to the cooktop
with two screws.

The Wire Rack with a Half Telescopic
Rail

One of the shelves in the wire rack

is telescopic; it extends half-way out,
smoothly, on ball bearings to allow for easy
access to your food.

e

[ T
%
[ T

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

e

The Wok Adaptor

The wok adaptor should be placed on the
pan support of the wok burner.

=
-

WARNING: Using wok pans without
the wok adaptor may cause the burner
to malfunction.

/

Do not use the wok adaptor with

flat-bottomed saucepans. Do not use

convex-bottomed saucepans without
the wok adaptor.

CORRECT

et
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5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

* Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain
particles, as they may scratch the glass,
enamelled and/or painted parts of your
appliance.

« Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for cleaning
any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

*  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

Catalytic Cleaning

Catalytic liners are installed within the oven
cavity. These are the matte-finished, light-
coloured panels on the sides and/or the

matte-finished panel at the rear of the oven.
They work by collecting any grease and oil
residue during cooking. Catalytic liners are
designed to have a working life of about
300 hours.

The liner self-cleans by absorbing fats and
oils and burning them to ash, which can
then be easily removed from the floor of
the oven with a damp cloth. The lining must
be porous to be effective. The liner may
discolour with age.

If a large amount of fat is spilled onto
the liner it may reduce its efficiency. To
overcome this problem, set the oven to
maximum temperature for about 20 - 30
minutes. After the oven has cooled, wipe
out the floor of the oven.

Manual cleaning of the catalytic liners is not
recommended. Damage will occur if a soap-
impregnated steel wool pad or any other
abrasives are used. In addition, we do not
recommend the use of aerosol cleaners on
the liners. The walls of a catalytic liner may
become ineffective due to excess grease.
The excess grease can be removed with

a soft cloth or sponge soaked in hot water
and the cleaning cycle can be carried out
as described above.

Removal of Catalytic Liner

To remove the catalytic liner, remove the
screws holding each catalytic panel to the
oven.

Cleaning the Gas Hob
» Clean the gas hob on a regular basis.

» Take off the pan supports, caps and
crowns of the hob burners.

»  Wipe the hob surface with a soft cloth
soaked in soapy water. Then, wipe the
hob surface over again with a wet cloth
and dry it.
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* Wash and rinse the hob-burner caps.
Do not leave them wet. Dry them
immediately with a dry cloth.

* Make sure you re-assemble all parts
correctly after cleaning.

» The surfaces of the pan supports may
become scratched over time due to use.
This is not a production fault.

Do not use a metal sponge for cleaning
any part of the hob.

@ Make sure no water gets into the
burners as this may block the injectors.

Cleaning the Hotplate Heater (if
available)

» Clean the hotplate heater on a regular
basis.

»  Wipe the hotplate with a soft cloth
soaked in only water. Then, run the
hotplate for a short time to dry it
completely.

Cleaning the Glass Parts

» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

* Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Enamelled Parts

» Clean the enamelled parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the enamelled parts with a soft
cloth soaked in soapy water. Then, wipe
them over again with a wet cloth and dry
them.

@ Do not clean the enamelled parts while
they are still hot from cooking.

@ Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the enamel
for a long time.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

* Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft

cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

@ Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

Removal of the Inner Glass

You must remove the oven door glass
before cleaning, as shown below.

1. Push the glass in the direction of B and

release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

1. Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.

3. Place the glass under the location
bracket (x) in the direction of C.

If the oven door is a triple glass oven

door, the third glass layer can be

removed the same way as the second
glass layer.

Removal of the Oven Door
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Before cleaning the oven door glass, you
must remove the oven door, as shown

below.
1. Open the oven door.
'd

2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.

e

J
3. Close the door until it almost reaches the
fully closed position and remove the door
by pulling it towards you.

e

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack
as shown in the figure. After releasing it
from the clips (a), lift it up.

e

5.2 MAINTENANCE

WARNING: The maintenance of this

appliance should be carried out by an

authorised service person or qualified
technician only.

Changing the Oven Lamp

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.

* Remove the glass lens, then remove the
bulb.

* Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230V, 15-25 Watt, Type E14).

* Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

The lamp is designed specifically for

use in household cooking appliances.

It is not suitable for household room
illumination.

5.3 MAINTENANCE

WARNING: The maintenance of this

appliance should be carried out by an

authorised service person or qualified
technician only.

Other Controls

» Periodically check the gas connection
pipe. If a defect is found, contact an
authorised service provider to have it
changed.

*  We recommend the gas connection
components are changed annually If
a defect is found while operating the
control knobs of the appliance, contact
an authorised service provider.
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6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic
troubleshooting steps, please contact an authorised service person or qualified

technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Hob burners do not
work.

The burners may be in the “off"
position.
Supply gas pressure may not be
correct.
Power (if the appliance has an electric
connection) is switched off.

Check the position of the control knob.
Check the gas supply and gas pressure.

Check whether there is power supplied. Also
check that other kitchen appliances are working.

Hob burners do not
light.

Burner cap and crown are not
assembled correctly.

Supply gas pressure may not be
correct.
LPG cylinder (if applicable) may be
depleted.

Power (if the appliance has an electric
connection) is switched off.

Ensure the burner parts have been placed
correctly.

Check the gas supply and gas pressure.
LPG cylinder may need replacing.

Check whether there is power supplied. Also
check that other kitchen appliances are working.

Flame colour is
orange/yellow.

Burner cap and crown are not
assembled correctly.

Different gas compositions.

Ensure the burner parts have been placed
correctly.

Due to the design of the burner, the flame can
appear to be orange/yellow in certain areas of the
burner.

If you operate the appliance with natural gas, city

natural gas may have different compositions. Do
not operate the appliance for a couple of hours.

Burner is not
igniting or only
partially lighting.

Burner parts may not be clean or dry.

Ensure that parts of the appliance are dry and
clean.

Burner sounds
noisy.

This is normal. The noise may reduce as they
heat up.

Noise

It is normal for some metal parts on the cooker to
produce noise when in use.

The hob or cooking
zones cannot be
switched on.

There is no power supply.

Check the household fuse for the appliance.

Check whether there is a power cut by trying other
electronic appliances.

The hob produces
an odour during
the first cooking

sessions.

New appliance.

Heat a saucepan full of water on each cooking
zone for 30 minutes.

Oven does not
turn on.

Power is turned off.

Check whether there is power supplied. Also
check that other kitchen appliances are working.

No heat or oven
does not warm up.

Oven temperature control is incorrectly
set.

Oven door has been left open.

Check the oven temperature control knob is set
correctly.
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Cooking is uneven
within the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended temperatures and
shelf positions are being used.

Do not frequently open the door unless you are
cooking things that need to be turned. If you
open the door often, the interior temperature will
be lower and this may affect the results of your
cooking.

Oven light (if
available) does not
operate.

Lamp has failed.

Electrical supply is disconnected or
switched off.

Replace lamp according to the instructions.

Make sure the electrical supply is switched on at
the wall socket outlet.

The timer buttons
cannot be pressed

properly.

There is foreign matter caught
between the timer buttons.

Touch model: there is moisture on the
control panel.

The key lock function is set.

Remove the foreign matter and try again.
Remove the moisture and try again.
Check whether the key lock function is set.

The oven fan (if
available) is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.

Check that the shelves and any bake ware are not
vibrating or in contact with the oven back panel.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using
its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

7.1 ENERGY FICHE

G30 28-30mbar

11,1 kW 807 g/h G20 20 mbar G30 28-30 mbar
II2E3B/P PL Class: 1

LARGE BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 115 80
NOMINAL RATING (kW) 2,9 3
CONSUMPTION 276,21/h 218,1
MEDIUM BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 97 62
NOMINAL RATING (kW) 1,75 1,75
CONSUMPTION 166,7 I/h 127,2
MEDIUM BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 97 62
NOMINAL RATING (kW) 1,75 1,75
CONSUMPTION 166,7 I/h 127,2
SMALL BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 72 47
NOMINAL RATING (kW) 1 1
CONSUMPTION 95,2 I/h 72,7
WOK BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 130 91
NOMINAL RATING (kW) 3,6 3,6
CONSUMPTION 342,81/h 261,7
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Szanowni Parstwo,
dziekujemy za zaufanie, jakim obdarzyliscie nas, kupujgc produkt marki Vestfrost.

Linia retro naszych produktéw powstata z potrzeby potgczenia klasycznego
projektu i odwaznych kolorow z nowoczesnymi rozwigzaniami. W ten sposob
stworzyli$my serie urzgdzen tatwych w obstudze, ktére sg ozdobg kazdej kuchni
i zaskakujg zaawansowang technologig.

By jak najdtuzej cieszy¢ sie produktem, prosimy o zapoznanie sie z treScig
instrukcji obstugi. Zamie$cilisSmy w niej informacje niezbedne do prawidfowej
instalacji i obstugi urzgdzenia oraz dane kontaktowe do naszego serwisu.

Zyczymy przyjemnego uzytkowania.

Symbol Typ Znaczenie
A OSTRZEZENIE Ryzyko powaznych obrazen lub $mierci
A RYZYKgLFE?(BrQZYEg:fY?ARADEM Ryzyko dotyczgce niebezpiecznego napiecia
A POZAR Ostrzezenie; ryzyko pozaru / materiaty tatwopalne
A PRZESTROGA Ryzyko urazu lub uszkodzenia mienia
@ WAZNE / UWAGA Prawidtowe korzystanie z systemu
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1.INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* Przed uzyciem kuchenki nalezy uwaznie przeczytac
cafg instrukcje i zachowac jg w dogodnym miejscu
do wgladu, gdy zajdzie taka potrzeba.

* Instrukcja zostata przygotowana dla wiecej niz
jednego modelu, dlatego dane urzgdzenie moze nie
miec¢ niektorych opisanych funkcji. Z tego powodu
wazne jest, aby zwrdci¢ szczegolng uwage na
wszystkie liczby podczas czytania tej instrukciji.

1.1 OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

* Kuchenki mogg uzywac dzieci w wieku od
8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej oraz bez
doswiadczenia i wiedzy, ale tylko pod nadzorem
lub zgodnie z udzielonymi instrukcjami dotyczgcymi
jej uzytkowania w sposob bezpieczny i przy
zrozumieniu zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie
moga bawic¢ sie kuchenka. Dzieci bez nadzoru nie
moga czysci¢ kuchenki ani wykonywac czynnosci
konserwacyjnych.
A OSTRZEZENIE: Kuchenka | jej dostepne czesci
nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy uwazac,
aby nie dotkng¢ elementdéw grzejnych. Dzieci ponizej
8. roku zycia nie nalezy dopuszczac w poblize
kuchenki, jesli nie znajdujg sie one pod statym
nadzorem.

/5 A\ OSTRZEZENIE: Gotowanie na plycie bez
nadzoru na tluszczu lub oleju moze by¢ niebezpieczne
I moze spowodowac pozar. NIGDY nie prébowac
gasi¢ ognia woda, lecz wytgczy¢ kuchenke,

a nastepnie sttumic¢ ptomienie np. pokrywka lub kocem
przeciwpozarowym.
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/\PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢
prowadzony pod nadzorem. Kroétki proces gotowania
musi by¢ prowadzony pod statym nadzorem.

/5 A\ OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru:
nie przechowywac zadnych przedmiotow na ptycie do
gotowania.

/N OSTRZEZENIE: Jezeli powierzchnia jest
peknigta, wytgczy¢ kuchenke, aby unikngc zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym.

» W przypadku modeli, ktére sg wyposazone
w pokrywe ptyty grzejnej, przed uzyciem wyczyscic¢
pokrywe z jakichkolwiek rozlanych ptynow, a przed
jej zamknieciem poczekac, az kuchenka ostygnie.
» Nie wigczac urzgdzenia za pomocg zewnetrznego
czasomierza lub odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

A OSTRZEZENIE: Aby
zapobiec przewroceniu sie

kuchenki, nalezy
zamontowac wsporniki
stabilizujgce. (Szczegdtowe

informacje mozna znalez¢
w instrukcji zestawu stabilizujgcego).

« W czasie pracy kuchenka nagrzewa sie. Nalezy
uwazac, aby nie dotkngc¢ elementoéw grzejnych
wewnatrz piekarnika.

« Uchwyty mogg sie nagrzac po krotkim czasie.

» Do czyszczenia powierzchni piekarnika nie uzywac
Sciernych srodkow czyszczgcych ani skrobaczek.
Mogg one zarysowac powierzchnie, co moze
spowodowac pekniecie szkta drzwi lub uszkodzenie
powierzchni.
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* Do czyszczenia kuchenki nie uzywac urzadzen
czyszczgcych przy pomocy pary.

OSTRZEZENIE: Przed wymiang lampki nalezy
sie upewnic, ze kuchenka jest wytgczona, aby unikng¢
porazenia prgdem.

/\ PRZESTROGA: Podczas gotowania lub grillowania
dostepne czesci kuchenki mogg sie nagrzewac.
Podczas uzytkowania urzgdzenia w jego poblize nie
nalezy dopuszczac¢ matych dzieci.

* Kuchenke wyprodukowano zgodnie z wszystkimi
obowigzujgcymi miejscowymi i miedzynarodowymi
normami i przepisami.

* Prace konserwacyjne i naprawcze mogg byc¢
przeprowadzane wytgcznie przez autoryzowanych
technikdw serwisowych. Instalacja i naprawy
przeprowadzane przez nieautoryzowanych
technikdw mogg by¢ niebezpieczne. Zabrania
sie dokonywania wszelkich zmian i modyfikacji
specyfikacji kuchenki. Stosowanie niewtasciwych
oston ptyt grzejnych moze powodowac wypadki.

* Przed instalacjg nalezy sie upewnic, ze lokalne
warunki dystrybucji (rodzaj i ciSnienie gazu oraz
napiecie i czestotliwos$é w sieci elektrycznej) sg
zgodne z wymogami dla danej kuchenki. Wymogi
dla tej kuchenki podano na etykiecie.

/\ PRZESTROGA: Kuchenka stuzy wytacznie do
gotowania potraw i jest przeznaczona wytgcznie do
uzytku w pomieszczeniach gospodarstw domowych.
Nie nalezy jej uzywac do innych celdéw ani
zastosowan, na przykfad do uzytku poza domem,

w celach komercyjnych lub do ogrzewania
pomieszczen.
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Nie nalezy uzywac¢ klamek drzwiczek piekarnika do
podnoszenia lub przenoszenia urzadzenia.

Kuchenka ta nie jest przytgczona do urzadzenia
wentylujgcego. Nalezy jg zainstalowac i przytgczy¢
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami dotyczacymi
instalacji. Szczegolng uwage nalezy zwrdci¢ na
odnosne wymagania dotyczgce wentylacji.

Jesli po 15 sekundach palnik sie nie zapali, nalezy
zaniechac dalszych prob, otworzy¢ drzwi komory.
Odczekac€ co najmniej 1 minute przed prébg
zapalenia palnika.

Instrukcje te sg wazne tylko wtedy, gdy na kuchence
umieszczono symbol odpowiedniego kraju. Jesli

na kuchence nie umieszczono takiego symbolu,
nalezy sie zapoznac z instrukcjg techniczna,

w ktdérej zawarto niezbedne wytyczne dotyczgce
przystosowania kuchenki do warunkéw uzytkowania
w danym kraju.

Podjeto wszystkie mozliwe srodki, aby zapewni¢
bezpieczenstwo uzytkownika. Poniewaz szkto moze
pekngc, nalezy zachowac ostroznos¢ podczas
czyszczenia, aby unikng¢ zarysowania. Unikac
uderzania lub trgcania w szkto akcesoriami.

Nalezy sie upewnic, ze przewdd zasilajgcy nie
zaklinowat sie ani nie uszkodzit podczas instalaciji.
Jesli uszkodzi sie przewodd zasilajgcy, aby zapobiec
zagrozeniu musi go wymieni¢ producent, jego
autoryzowany serwis lub podobnie wykwalifikowane
osoby.

Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, nie nalezy
pozwalac¢ dzieciom wspinac sie na nie ani na nich
siadac.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w ptyte grzejng do
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%towania wykonang ze szkfa lub ceramiki szklanej:
PRZESTROGA: ,W przypadku zbicia szkfa ptyty
grzejnej’:

— natychmiast odtgczy¢ wszystkie palniki i kazdy
elektryczny element grzejny oraz odtgczyc¢
urzgdzenie od zasilania;

— nie dotyka¢ powierzchni urzgdzenia;

— nie korzystac¢ z urzadzenia.

Prosze trzymac dzieci i zwierzeta z dala od tego
urzadzenia.

1.2 OSTRZEZENIA DOTYCZACE INSTALACJI

Nie uruchamia¢ kuchenki, dopdki nie zostanie
catkowicie zainstalowana.

Kuchenke musi zainstalowac¢ autoryzowany technik.
Producent nie odpowiada za zadne szkody, ktore
mogto spowodowac umieszczenie kuchenki

w nieodpowiednim miejscu i jej instalacja przez
nieuprawnione osoby.

Rozpakowujgc kuchenke, nalezy sie upewnic, ze
nie zostata ona uszkodzona podczas transportu.

W przypadku jakiejkolwiek wady nie nalezy uzywac
urzgdzenia, lecz natychmiast skontaktowac

sie z wykwalifikowanym agentem serwisowym.
Poniewaz uzyte do pakowania materiaty (nylon,
zszywki, styropian itp.) mogg by¢ szkodliwe dla
dzieci, nalezy je bezzwtocznie zebrac¢ i usungc.
Chroni¢ urzgdzenie przed oddziatywaniami

z otoczenia. Nie wystawiacC na dziatanie stonca,
deszczu, Sniegu, pytu lub nadmiernej wilgotnosci.

Sprzety otaczajgce kuchenke (np. szafka)
muszg by¢ wytrzymate na dziatanie temperatury
o wysokosci min. 100°C.
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Nie wolno instalowac¢ urzgdzenia za drzwiczkami
ozdobnymi — pozwoli to unikng¢ przegrzania.

1.3 PODCZAS UZYTKOWANIA

Podczas pierwszego uzycia piekarnika mozna
odczuc lekki, niemity zapach. To catkowicie
normalne zjawisko spowodowane przez materiaty
izolacyjne znajdujgce sie na elementach grzatki.
Przed pierwszym uzyciem piekarnika zalecamy
wigczyc¢ go, gdy jest pusty, i ustawi¢c maksymalng
temperature na 45 minut. Nalezy sie upewnic, ze
miejsce instalacji produktu jest dobrze wentylowane.

Zachowac ostroznos¢ podczas otwierania drzwiczek
piekarnika podczas oraz po gotowaniu. Gorgca para
z piekarnika moze spowodowac oparzenia.

Nie umieszczac¢ materiatow palnych ani
tatwopalnych w kuchence ani w jej poblizu, gdy
kuchenka pracuje.

Do wstawiania i wyjmowania potraw z piekarnika
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

O A\ Nie oddala¢ sie od kuchenki podczas gotowania
z uzyciem statych lub ciektych olejow. W warunkach
skrajnej temperatury mogg sie one zapali€. Palgcego
sie oleju nie wolno gasic¢, polewajgc wodg. Zamiast
tego nalezy wytgczy¢ kuchenke i przykryc patelnie
pokrywkg lub kocem gasniczym.

Zawsze stawiaj patelnie na srodku pola grzejnego
| obracaj ich rgczki w bezpieczne miejsce, aby sie
nie obijaty.

Jesli produkt nie jest uzywany przez diuzszy czas,
wytgczy¢ wytgcznik gtowny. Wytgczy¢ zawoér gazu,
jezeli urzadzenia nie sg uzywane.

» Gdy kuchenka nie jest uzytkowana, nalezy sie
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upewnic, ze jej gatki sterujgce znajdujg sie w pozyciji
,0” (stop).

» Tacki pochylajg sie przy wycigganiu. Nalezy uwazac,
aby podczas wyjmowania jedzenia z piekarnika nie
wyla¢ ani nie upusci¢ gorgcych potraw.

/\ PRZESTROGA: Uzywanie urzadzenia do

gotowania na gazie powoduje wytwarzanie ciepta,

wilgoci i produktow spalania w pomieszczeniu,

w ktorym jest ono zainstalowane. Nalezy sie upewnic,

ze kuchnia jest dobrze wentylowana, zwtaszcza gdy

kuchenka jest w uzyciu. Nalezy dbac, aby naturalne
otwory wentylacyjne byty otwarte lub zainstalowac
urzgdzenie do wentylacji mechanicznej (okap

z mechanicznym wyciggiem).

* Przy dtugotrwatym i intensywnym uzytkowaniu
kuchenki potrzebna moze by¢ dodatkowa
wentylacja, na przyktad otwarcie okna, lub bardziej
wydajna wentylacja, na przyktad zwiekszenie
poziomu wentylacji mechanicznej, jesli znajduje sie
w kuchni.

/\ PRZESTROGA: Szklane pokrywy mogg pekac,

gdy sie nagrzeja. Przed zamknieciem pokrywy

wytaczy¢ wszystkie palniki i odczekac, az ostygnie
powierzchnia ptyty.

» Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, nie nalezy nic
na nich umieszczac¢. Moze to spowodowac brak
rownowagi piekarnika lub uszkodzi¢ drzwiczki.

* Nie wktadac do szuflady zadnych ciezkich ani
tatwopalnych przedmiotéw (np. nylon, plastikowe
torebki, papier, tkaniny itp.). Dotyczy to takze
naczyn kuchennych z plastikowymi akcesoriami (np.
uchwytami).

/\ PRZESTROGA: Kiedy urzgdzenie jest wigczone,
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powierzchnia wewnetrzna przegrody na
przechowywanie osigga wysokg temperature. Unikac
dotykania powierzchni wewnetrzne,.

* Nie wieszac recznikow, sciereczek ani ubran na
kuchence ani jej uchwytach.

1.4 PODCZAS CZYSZCZENIA | KONSERWACJI

* Przed wykonaniem czyszczenia lub konserwacji
nalezy sie upewnic, ze urzgdzenie jest wytgczone.

* Do czyszczenia panelu sterowania nie zdejmowac
gatek sterujgcych.

» Aby utrzymac¢ wydajnosc i bezpieczenstwo
kuchenki, zalecamy bezwzgledne uzytkowanie
oryginalnych czesci zamiennych i w razie potrzeby
kontakt z naszymi autoryzowanymi agentami
serwisowymi.

Deklaracja zgodnosci CE

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg
wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji

I regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania
okreslone w wymienionych normach.

Urzadzenie to zaprojektowano wytgcznie do
gotowania w domu. Wszelkie inne uzycie (np.
ogrzewanie pomieszczen) jest niewtasciwe

I niebezpieczne.

0 Instrukcje obstugi dotyczg kilku modeli. Moga
wystgpic roznice miedzy tymi instrukcjami a Twoim
modelem.

Utylizacja starej kuchenki
: Symbol na wyrobie lub opakowaniu oznacza,
—
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ze wyrob ten nie moze byc traktowany jako odpad
komunalny. Zamiast tego powinien zostac przekazany
do odpowiedniego punktu zbiorki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Zapewniajgc
prawidtowe ztomowanie tego wyrobu, przyczynisz sie
do zapobiegania potencjalnym negatywnym
konsekwencjom jego niewtasciwej utylizacji dla
srodowiska naturalnego i zdrowia ludzi. Aby uzyskac¢
wiecej szczegotowych informacji na temat odzysku
surowcow wtornych z tego wyrobu, nalezy sie
skontaktowac z odpowiednim urzedem miasta,
zaktadem gospodarki odpadami lub sklepem,

w ktorym zakupiono ten wyrob.
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2. INSTALACJA
| PRZYGOTOWANIE DO
UZYTKOWANIA

OSTRZEZENIE: Urzgdzenie musi byé

instalowane przez autoryzowanego

serwisanta lub wykwalifikowanego
technika, zgodnie z instrukcjami podanymi

w niniejszym podreczniku i zgodnie

z obowigzujgcymi przepisami lokalnymi.

* Niewfasciwa instalacja moze
spowodowac obrazenia i uszkodzenia,
za ktore producent nie ponosi
odpowiedzialnosci i ktére nie sg objete
gwarancjg.

* Przed instalacjg nalezy sie upewnic,
ze lokalne warunki dystrybuciji
(rodzaj i cisnienie gazu lub napiecie
i czestotliwo$¢ w sieci elektrycznej)
sg zgodne z tymi wymaganymi dla
kuchenki. Wymogi dla tej kuchenki
podano na etykiecie.

* Nalezy przestrzegac¢ praw,
rozporzadzen, dyrektyw i norm
obowigzujgcych w kraju uzytkowania
(przepisy bezpieczenstwa, prawidtowa
utylizacja zgodnie z przepisami itp.).

2.1 INSTRUKCJE DLA INSTALATORA
Wymagania dotyczace wentylacji
* Dla pomieszczen o kubaturze mniejszej

niz 5 m® wymagana jest stata wentylacja
wolnego obszaru 100 cm?.

» Dla pomieszczen o kubaturze pomiedzy
5 m®a 10 m® wymagana jest stata
wentylacja wolnego obszaru 50 cm?,
chyba ze pomieszczenie ma drzwi,
ktore otwierajg sie bezposrednio na
zewnatrz. Wowczas wentylacja stata nie
jest wymagana.

» Dla pomieszczen o kubaturze wiekszej
niz 10 m? nie jest wymagana stata
wentylacja.

@ Wazne: Niezaleznie od wielkoSci
pomieszczenia wszystkie pomieszczenia,
w ktérych umieszczone jest urzgdzenie,
muszg mie¢ bezposredni dostep do
powietrza z zewnatrz poprzez otwierane
okno lub jego odpowiednik.

Usuwanie spalonych gazéw ze
srodowiska

Urzadzenia gazowe odprowadzajg uboczne
produkty spalania gazu na zewnatrz albo

bezposrednio, albo za posrednictwem
okapu i komina. Jesli nie mozna
zamontowac okapu, w oknie lub na $cianie
z dostepem do Swiezego powietrza nalezy
ustawic¢ wentylator. Wentylator musi by¢
wystarczajgco wydajny, aby wymienia¢ cate
powietrze w kuchni co najmniej 4-5 razy na
godzine.

Wiot powietrza
min. 100 cm?

Wilot powietrza
min. 100 cm?

Okap kuchenki
i przewod
kominowy
Wiot powietrza
min. 100 cm?

Wentylator elektryczny

Wiot powietrza
min. 100 cm?

Instrukcje ogélne

* Po wyjeciu urzadzenia i akcesoriow
z opakowania nalezy sprawdzi¢,
czy urzgdzenie nie jest uszkodzone.
W przypadku podejrzenia uszkodzenia
nie uzywac urzgdzenia i natychmiast
skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisantem lub wykwalifikowanym
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technikiem.

* Nalezy sie upewni¢, ze w najblizszym
sgsiedztwie nie ma fatwopalnych lub
palnych materiatéw takich jak zastony,
olej, szmatki itp., ktére mogg sie zapalié.

» Blat i meble wokdt urzgdzenia musza
by¢ wykonane z materiatdow odpornych
na temperatury wyzsze niz 100°C.

* Urzadzenie nie powinno by¢
instalowane bezposrednio nad
zmywarka, lodéwka, zamrazarka, pralkg
ani suszarkg do ubran.

* Kuchenke mozna ustawi¢ w poblizu
innych mebli, pod warunkiem, ze
w miejscu, w ktérym stoi urzadzenie,
wysokos¢ mebli nie przekracza
wysokosci ptyty kuchenki.

2.2 MONTAZ KUCHENKI

» Jesli meble kuchenne sg wyzsze niz
ptyta kuchenki, to w celu zapewnienia

cyrkulacji powietrza musza by¢ one
odsuniete od jej boku o co najmniej
10 cm.

* Nalezy zachowac co najmniej 2 cm
odstepu na obieg powietrza wokot
kuchenki.

» Jesli nad urzgdzeniem bedzie
instalowany okap kuchenny lub dowolna
szafka, odlegtos¢ miedzy ptytg grzejng
a szafkg / okapem kuchennym powinna
by¢ taka, jak pokazano ponizej.

A (mm) Szafka 420
B (mm) Okap kuchenki 650/700
C (mm) 20
Szerokos¢
D (mm) produktu
E (mm) 100

-

A -
i L

2.3 PRZYLACZENIE GAZU

Montaz zasilania gazem i kontrola
szczelnosci

Kuchenke nalezy przytgczy¢ zgodnie

z obowigzujgcymi normami i przepisami
miejscowymi i miedzynarodowymi. Najpierw
nalezy sprawdzi¢, jaki rodzaj gazu jest
przytagczony do kuchenki. Informacje te

sg dostepne na naklejce z tytu kuchenki.

Informacje dotyczace wtasciwych rodzajow
gazu i dysz gazowych mozna znalez¢

w tabeli danych technicznych. Sprawdzic,
czy cisnienie gazu zasilajgcego jest zgodne
z wartosciami podanymi w tabeli danych
technicznych, aby moc go jak najlepiej
wykorzysta¢ i zapewni¢ minimalne zuzycie
gazu. Jezeli cisnienie gazu w sieci rozni

sie od podanych wartosci lub nie jest ono
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stabilne w miejscu zamieszkania, moze
by¢ konieczne zamontowanie regulatora
ciSnienia na wlocie gazu. Aby dokona¢
tych korekt, nalezy sie skontaktowaé

z autoryzowanym centrum serwisowym.

Punkty do sprawdzenia przy
przytaczaniu gazu wezem elastycznym:
« Jesli kuchenke przytgcza sie
do zasilania gazem za pomocg
elastycznego weza zatozonego na wlot
gazu, nalezy zamontowac¢ na nim takze
kotnierz rurowy.

» Przytaczy¢ kuchenke krotkim
i wytrzymatym wezem, mozliwie
najblizej zrodta gazu.

* Dozwolona maksymalna dtugos¢ weza
to1,5m.

* Urzadzenie powinno zosta¢ podigczone
zgodnie z odpowiednimi lokalnymi
normami dotyczgcymi instalacji
gazowych.

* Waz trzeba prowadzi¢ z dala od
miejsc, ktére moga sie nagrzewac do
temperatury powyzej 90°C.

* Waz nie moze by¢ pekniety, rozerwany,
wygiety ani zagiety.

» Trzymac waz z dala od ostrych
naroznikéw i przedmiotéw, ktore
mogtyby sie poruszac.

* Przed montazem nalezy sie upewnic,
ze waz nie jest uszkodzony. W celu
sprawdzenia uzy¢ wody gazowanej
lub testera szczelnosci. Uzywanie
otwartego ptomienia do sprawdzania
wyciekow gazu jest zabronione.

*  Wszystkie elementy metalowe
stosowane do przytgczenia gazu muszg
by¢ wolne od rdzy. Nalezy sprawdzi¢
date wazno$ci wszelkich elementéw
wykorzystywanych do przytgczania.

Punkty do sprawdzenia przy
przylaczaniu gazu przewodem statym

Aby zamontowac state przytgcze gazowe
(przy uzyciu potgczen gwintowych, np.
nakretek), w roznych krajach stosuje

sie rozne metody. Czesci stosowane
najczesciej w danym kraju sg dostarczane
wraz z kuchenkg. Wszystkie inne czesci
mogg by¢ dostarczone jako czesci
zamienne.

Podczas przytgczania nakretka na
kolektorze gazu musi by¢ nieruchoma,
a obraca sie drugi element. Do
bezpiecznego potgczenia nalezy uzyc¢
kluczy o odpowiednich rozmiarach.

W przypadku powierzchni pomiedzy
réznymi elementami nalezy zakfadac
uszczelki dostarczone w zestawie do
przystosowania przytgczenia do rodzaju
gazu.

Uszczelki uzyte przy przytgczeniu powinny
by¢ réwniez dopuszczone do stosowania
w instalacjach gazowych. Do uszczelniania
instalacji gazowej nie nalezy uzywac
uszczelek hydraulicznych.

Nalezy pamigta¢, ze kuchenka jest
przystosowana do przytgczenia gazu

w kraju, dla ktérego jg wyprodukowano.
Gtéwny kraj docelowy oznaczono na

tylnej pokrywie kuchenki. Jesli ma by¢ ona
uzywana w innym kraju, potrzebne byé¢
moze ktores z przytgczen pokazanych na
ponizszym rysunku. W takim przypadku
nalezy sie skontaktowac¢ z wtadzami
lokalnymi, aby otrzyma¢ informacje

o prawidtowym podtgczeniu gazu.

Rura gazowa¢—— g

Uszczelka ¢ o

Mocowanie weza ¢ ﬁﬂ

Waz gaz
z koInlerzem rurowy

e

e

Rura gazowa <4——
Uszczelka ¢ o
1
«—8
~FB

Adapter

Mechaniczny
przewod gazowy

PL-14




Rura gazowa <¢— g

Uszczelka

Mechaniczny przewod
gazowy

Rura gazowaq—— g

Mechaniczny
przewod gazowy 4—

Kuchenka musi by¢ zainstalowana
i konserwowana przez odpowiednio
wykwalifikowanego technika z gazowni,
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
bezpieczenstwa.
OSTRZEZENIE: Uzywanie otwartego
ptomienia do sprawdzania wyciekow
gazu jest zabronione.

24 DOSTOSOWANIE DO RODZAJU
GAZU (JESLI JEST DOSTEPNE)

Kuchenka jest przystosowana do zasilania
propanem-butanem / gazem ziemnym.
Palniki gazowe mozna dostosowac do
réznych rodzajow gazu poprzez zastgpienie
odpowiednich dysz i regulacje minimalnej
diugosci ptomienia odpowiednio do
uzywanego gazu. W tym celu nalezy
wykonac¢ nastepujgce czynnosci.
Wymiana dysz
Palniki ptyty kuchenki
» Odcig¢ doptyw gazu z sieci i odtgczyé
kuchenke od zasilania elektrycznego.

» Zdjg¢ pokrywy palnikéw i korony.

» Aby odkreci¢ dysze, nalezy uzy¢ klucza
ptaskiego 7 mm.

*  Wymieni¢ dysze na te z zestawu
do dostosowania do rodzaju gazu
o odpowiednich $rednicach do rodzaju
gazu, ktéry ma byc¢ uzyty, zgodnie
z tabelg dotyczgcg dysz gazowych.

' N\
Pokrywa
palnika
Korona
Naktadka
palnika
' N\
Klucz

Podstawa palnika

Regulacja minimalnej pozycji ptomienia:
Najpierw nalezy sie upewnic, ze kuchenka
jest odigczona od zasilania elektrycznego,
a doptyw gazu jest otwarty. Dtugosé
ptomienia w potozeniu minimalnym reguluje
sie ptaska srubg umieszczong na zaworze.
W zaworach z zabezpieczeniem przed
zanikiem ptomienia $ruba ta znajduje

sie po stronie trzpienia zaworu, jak
pokazano na rysunkach. W zaworach bez
zabezpieczenia przed zanikiem ptomienia
Sruba ta znajduje sie wewnatrz trzpienia
zaworu, jak pokazano na rysunku. W celu
tatwiejszego dostosowania potozenia
ptomienia zaleca sie, aby podczas zmiany
dokona¢ demontazu panelu sterowania

(i mikroprzetgcznika, jesli wystepuje). Przy
dostosowaniu z gazu propan-butan na gaz
ziemny trzeba poluzni¢ srube obejscia.
Przy dostosowywaniu z gazu ziemnego na
propan-butan srube te trzeba dokrecic.

Zawor z zabezpieczeniem

(Zawér z zabezpieczeniem ab nier
przed zanikiem ptomienia

przed zanikiem ptomienia

Sruba (wewnatrz
otworu)

Sruba obejscia

Okreslanie minimalnej pozycji ptomienia
Aby okresli¢ to minimalne potozenie, nalezy
zapali¢ palniki i pozostawic je w pozyciji
minimalnej. Wyja¢ gatki, poniewaz sruby sg
dostepne tylko po ich wyjeciu. Za pomocg
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matego srubokreta dokreci¢ lub odkrecic
Srube bocznika o mniej wiecej 90 stopni.
Gdy ptomien ma dtugo$¢ co najmniej 4
mm, gaz jest rbwnomiernie rozprowadzany.
Nalezy sie upewni¢, ze ptomien nie gasnie
przy przejsciu od potozenia maksymalnego
do minimalnego. Reka spowodowaé
sztuczny powiew powietrza w strone
ptomienia, aby sprawdzi¢, czy ptomienie sg
stabilne.

Wymiana wlotu gazu

W niektorych krajach wlot gazu ziemnego
/ gazu propan-butan moze sie réznic.

W takim przypadku nalezy usungc¢
oryginalne elementy mocujgce i nakretki
(jesli sa) i odpowiednio zatozy¢ nowe
przytgcze gazu. W kazdych warunkach
wszystkie elementy uzyte do potgczen
gazowych powinny by¢ zatwierdzone przez
wiadze miejscowe i/lub miedzynarodowe.
Przy wszystkich potgczeniach gazowych
nalezy sie odwota¢ do powyzszych
wyjasnien w punkcie ,Montaz zasilania
gazem i kontrola szczelnosci”.

2.5 PRZYLACZE ELEKTRYCZNE
| BEZPIECZENSTWO (JEZELI JEST)

OSTRZEZENIE: Potgczenie
elektryczne urzadzenia musi by¢
instalowane przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego technika,
zgodnie z instrukcjami podanymi
w niniejszym podreczniku i zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami lokalnymi.
OSTRZEZENIE: URZADZENIE MUSI
BYC UZIEMIONE.

* Przed podfgczeniem urzadzenia do sieci
zasilajgcej nalezy sprawdzic¢ napiecie
znamionowe urzgdzenia (oznaczone
na tabliczce znamionowej urzgdzenia)
w celu potwierdzenia zgodnosci
z dostepnym napieciem sieciowym,

a przewody elektryczne powinny by¢
w stanie obstugiwa¢ moc znamionowg
urzgdzenia (réwniez wskazang na
tabliczce znamionowej).

* Podczas instalacji nalezy sie upewnic,
ze stosowane sg przewody izolowane.
Nieprawidtowe podtgczenie moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.
Jesli przewdd sieciowy jest uszkodzony
i nalezy go wymieni¢, powinien to zrobi¢
wykwalifikowany personel.

* Nie uzywac adapteréw, rozgateziaczy
ani przedtuzaczy.
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Przewdd zasilajgcy nalezy umieszczacé
z dala od gorgcych czesci kuchenki i nie
moze by¢ on zgiety ani przycisniety.

W przeciwnym razie moze ulec
uszkodzeniu, co spowoduje zwarcie.

Jesli urzadzenie nie jest podtgczone
do sieci za pomocg wtyczki, w celu
spetnienia wymagan bezpieczenstwa
nalezy zastosowac roztgcznik
wszystkich biegunéw (z odstepem co
najmniej 3 mm migdzy stykami).

Urzadzenie jest zasilane napigciem
220-240 V~. W przypadku innego
dostepnego napiecia nalezy sie
skontaktowa¢ z autoryzowanym
serwisantem lub wykwalifikowanym
elektrykiem.

Przewdd zasilajagcy (HO5VV-F) musi
mie¢ dtugos¢ wystarczajaca do
podtgczenia do urzgdzenia.

Po zainstalowaniu urzadzenia wytgcznik
z bezpiecznikiem musi by¢ tatwo
dostepny.

Nalezy sie upewni¢, ze wszystkie
potgczenia sg odpowiednio mocno
dokrecone.

Zamocowac¢ kabel zasilajgcy w zacisku
kabla, a nastepnie zamkng¢ pokrywe.

Potaczenie skrzynki zaciskowej jest
umieszczone na skrzynce zaciskowe;.

N Niebieski
z I POl

Brazowy Zé6lto-zielony




2.6 ZESTAW ZABEZPIECZAJACY
PRZED PRZECHYLENIEM

\Scianie) J U

Torebka z dokumentami i zestawem
zabezpieczajgcym przed przechyleniem.
Luzno przymocowa¢ klamre
zabezpieczajgca przed przechyleniem

(1) do $ciany za pomocg $ruby (2) i kotka
Sciennego (3), zgodnie z wartosciami
przedstawionymi na ponizszej

ilustracji i w ponizszej tabeli. Ustawi¢
wysokos¢ klamry zabezpieczajgcej

przed przechyleniem, tak aby byta ona
umieszczona w linii z gniazdem kuchenki,
i dokreci¢ srube. Popchng¢ urzadzenie
do $ciany, upewniajac sie, ze klamra
zabezpieczajgca przed przechyleniem jest
umieszczona z tytu urzgdzenia.

2 N
Sruba (x1)
Klamra Q 3
zabezpieczajgca
przed przechyleniem
(x1) (do montazu na kotek
Scienny (x1)

A N
4P
Sciana I‘ NN N (S
4
?m

Klamra ]\
zabezpieczajgca

przed

przechyleniem' J

B¢§DV -

Wymiary produktu
(szerokos¢ x gltebokos¢ x A (mm) | B (mm)
wysokos¢) (cm)

60 x 60 x 90 (piekarnik 297,5 52
podwadjny)

50 x 60 x 90 (piekarnik 2475 52
podwajny)

90 x 60 x 85 430 107

60 x 60 x 90 309,5 112

60 x 60 x 85 309,5 64

50 x 60 x 90 2475 112

50 x 60 x 85 247,5 64

50 x 50 x 90 2475 112

50 x 50 x 85 2475 64

2.7 REGULACJA NOZEK

Urzadzenie jest wyposazone w 4
regulowane noézki. Przymocowac nézki
do podstawy, obracajgc je zgodnie

z ruchem wskazéwek zegara, w sposob
przedstawiony na rysunku.

Aby zapewnic bezpieczne dziatanie, wazne
jest prawidtowe wywazenie urzgdzenia.
Przed rozpoczeciem gotowania upewni¢
sie, ze urzadzenie jest wypoziomowane.
Aby podwyzszy¢ urzgdzenie, nalezy obrocié
czes¢ wewnetrzng nézek w lewo. Aby
obnizy¢ urzgdzenie, nalezy obroci¢ czesc
wewnetrzng ndzek w prawo.

Obracajac nézki, kuchenke mozna
podnies¢ do 50 mm. Urzadzenie jest ciezkie
i powinny je podnosi¢ co najmniej 2 osoby.
Zabrania sig¢ przeciggania urzgdzenia.

Czes¢ wewnetrzna
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3. CECHY PRODUKTU

Wazne: Dane techniczne i wyglad danego urzadzenia mogg sie rézni¢ od
przedstawionego na ponizszych rysunkach.

Wykaz elementow

e N\ 1. Piyta kuchenki

2. Panel sterowania

3. Uchwyt drzwiczek piekarnika
1 | 4. Drzwiczki piekarnika
—r1—— 2 | 5. Regulowane no6zki

A\ J

Panel sterowania

VC-993wnPBG

6. Pokretto wyboru funkcji piekarnika
7. Pokretto termostatu piekarnika

8. Programator czasowy

9. Pokretto sterowania ptytg
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4. UZYTKOWANIE PRODUKTU

4.1 KORZYSTANIE Z PALNIKOW GAZOWYCH
Zapalanie palnikow

Symbol potozenia nad kazdg gatkg
sterujgca okresla sterowany palnik.

Reczne zapalanie palnikéw gazowych

Jesli kuchenka nie jest wyposazona

w urzgdzenie do zapalania lub nastgpi
awaria zasilania elektrycznego, nalezy
postepowac, jak podano ponizej.

Palniki na ptycie: Wcisngc¢ gatke palnika,
ktory chce sie zapali¢, i przytrzymac ja,
obracajgc w lewo, tak aby gatka znalazta
sie w pozycji maksymalnego ustawienia.
Kontynuowac¢ wciskanie gatki i przytrzymac
zapalong zapatke, zapalnik lub inng pomoc
nad gérnym obwodem palnika. Gdy tylko
pojawi sie stabilny ptomien, odsungc¢ zrédto
zaptonu od palnika.

Elektryczny zapton za
pomoca galki sterujacej

Wcisng¢ gatke palnika, ktéry chce sie zapalic,
i przytrzymac jg, obracajgc w lewo, tak aby
gatka znalazta sie w pozycji 90 stopni.
Mikroprzetgcznik pod gatkg bedzie powodowat
powstawanie iskier (z iskrownika) tak dtugo, jak
nacisnieta bedzie gatka sterujgca. Nacisngé
gatke, az na palniku widoczny bedzie stabilny
ptomien.

Urzadzenie zabezpieczajace ptomien
Palniki ptyty kuchenki

Zabezpieczenie ptyty przed zanikiem
ptomienia chroni przed jego przypadkowym
zgasnieciem. W takim przypadku
zabezpieczenie odcina doptyw gazu do
palnika, co zapobiega gromadzeniu sie
niespalonego gazu. Odczekaj 90 sekund

przed ponownym zapaleniem zgastego
palnika.

4.2 REGULATORY PLYTY KUCHENKI
Palnik ptyty kuchenki

Gatka ma 3 pozycje: wyt. (0), maksimum
(duzy symbol ptomienia) i minimum
(maty symbol ptomienia). Po zapaleniu
palnika za pomocg przekrecenia gatki do
pozycji maksymalnej mozna regulowaé
dtugos¢ ptomienia pomiedzy potozeniami

maksymalnym i minimalnym. Nie uzywac¢
palnikéw, gdy pokretto jest w potozeniu
pomiedzy maksymalnym a wytgczonym.

e

0}

&)
(

Potozenie OFF Potozenie MAX
. (MAKS.

p
pe

¢ .

Potozenie MODULACJA

MIN.

/

Po zaptonie wizualnie sprawdzi¢ ptomienie.
Jesli widoczna jest z6tta koncowka,
ptomienie s3g uniesione lub niestabilne,
nalezy wytgczy¢ doptyw gazu i po
ostygnieciu sprawdzi¢ montaz pokryw
palnikéw i koron palnikéw. Nalezy sie
upewnic, ze pokrywy palnikéw nie sg
zalane. Jesli ptomien palnika gasnie
przypadkowo, nalezy wytgczy¢ palnik,
wywietrzy¢ kuchnie i odczekaé przynajmniej
90 sekund przed jego powtérnym
zapaleniem.

e

Pokrywa palnika

Korona

Iskrownik

Podstawa palnika

Aby wytgczy¢ palniki kuchenki, nalezy
obréci¢ gatke w prawo do potozenia
oznaczonego jako ,0” lub tak, by znacznik
gafki palnika byt skierowany ku gorze.

Palniki kuchenki r6znig sie Srednicami.
Najbardziej oszczedne korzystanie z gazu
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polega na wybraniu palnika o wielkosci
odpowiedniej do wielkosci garnka

i zmniejszeniu ptomienia do minimum po
zagotowaniu jego zawartosci. Zaleca sie
zawsze przykrywanie garnkéw pokrywkami,
aby unikng¢ strat ciepta.

Aby uzyska¢ maksymalng wydajnosé
gtéwnych palnikéw, sugerujemy uzywanie
garnkéw z ptaskimi dnami o nastepujgcych
Srednicach. Uzywanie garnkéw

o $rednicach mniejszych niz przedstawione
ponizej spowoduje utrate energii.

Palnik duzy / do wokéw 22-26 cm
Palnik $redni 14-22 cm
Palnik pomocniczy 12-18 cm

Nalezy sie upewni¢, ze koncowki ptomieni
nie siegajg poza zewnetrzny obwdéd garnka,
poniewaz moze to uszkodzi¢ zamontowane
elementy z tworzywa sztucznego takie jak
uchwyty.

Wytaczy¢ gtéwny zawér sterujgcy gazu, gdy
palniki nie sg uzywane przez dtuzszy czas.

A OSTRZEZENIE:

* Nalezy uzywac tylko garnkéw o ptaskim
dnie z grubymi podstawami.

» Przed postawieniem garnka na palniku
nalezy sie upewni¢, ze jego dno jest
suche.

* Gdy kuchenka pracuje, temperatura
dostepnych czesci moze by¢ wysoka.
Konieczne jest, aby w trakcie i po
zakonhczeniu gotowania nie dopuszczac
dzieci ani zwierzat do palnikow.

* Po uzyciu ptyta przez dtuzszy czas
pozostaje bardzo gorgca. Nie stawiaé
na urzadzeniu zadnych przedmiotéw ani
nie dotyka¢ go.

» Nigdy nie ktas¢ na ptycie nozy,
widelcow, tyzek ani pokrywek, poniewaz

sie nagrzejg i mogg spowodowac
powazne poparzenia.

*  Uchwytéw garnkéw ani zadnych
innych naczyn do gotowania nie nalezy
wystawia¢ poza krawedz ptyty kuchenki.

X
v % ]

Okragte dno garnka

% % ]

Mata srednica Garnek nie stoi
garnka stabilnie

Regulatory piekarnika
Gatka sterowania funkcjami piekarnika

Przekreci¢ gatke na odpowiedni symbol
zgdanej funkcji gotowania. Szczegotowe
informacje na temat réznych funkcji
znajdujg sie w sekgji ,Funkcje piekarnika”.
Gatka termostatu piekarnika

Po wybraniu funkcji gotowania obrécic¢
gatke, aby ustawi¢ zadang temperature.
Lampka termostatu piekarnika swieci
podczas dziatania termostatu, w trakcie
podgrzewania piekarnika lub utrzymywania
temperatury.

Funkcje piekarnika

* Funkcje tego konkretnego piekarnika
mog3 sie rozni¢ w zaleznosci od modelu
produktu.

Lampka piekarnika:
Zapali sie tylko lampka
piekarnika. Pozostaje
ona wigczona podczas
trwania funkcji
gotowania.
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Funkcja rozmrazania:
Zapalajg sie lampki
ostrzegawcze
piekarnika i zaczyna
dziata¢ wentylator. Aby
skorzystaé z funkcji
rozmrazania, nalezy
umiesci¢ mrozonke w piekarniku na potce
zamontowanej na trzecim poziomie od dotu.
Zaleca sie ustawienie pod rozmrazang
potrawg tacki do zbierania wody

z topniejgcego lodu. Funkcja ta nie stuzy
ani do gotowania, ani do pieczenia, tylko do
rozmrazania potraw.

Funkcja Turbo:
Wigcza sie

termostat i zapalajg sie
lampki ostrzegawcze
piekarnika, zaczyna
dziata¢ pierscieniowy
element grzejny oraz
wentylator. Funkcja turbo réwnomiernie
rozprowadza ciepto w piekarniku, dzieki
czemu jedzenie na wszystkich poziomach
jest rownomiernie przygotowywane. Zaleca
sie wstepne podgrzanie piekarnika przez
mniej wiecej 10 minut.

Funkcja pieczenia
statycznego: Wigcza
sie termostat i zapalajg
sie lampki
ostrzegawcze
piekarnika,

a dolny i gorny element
grzejny zaczynaja
dziata¢. Funkcja pieczenia statycznego
wydziela ciepto, zapewniajgc rownomierne
pieczenie potrawy. Idealna funkcja do
pieczenia ciastek, ciast, zapiekanek

z makaronu, lazanii i pizzy. Przy tej funkcji
zaleca sie podgrzanie wstepne przez 10
minut. Najlepiej piec tylko na jednej potce

7 /)] ]

|

v/ /]

|

Funkcja wentylatora:
Wiacza sie

termostat i zapalajg sie
lampki ostrzegawcze
piekarnika, zaczynajg
dziata¢ dolne i gorne
elementy grzejne oraz
wentylator. Ta funkcja jest najlepsza do
pieczenia ciastek. Piekg gorny i dolny
element grzejny w piekarniku, a wentylator
zapewnia obieg powietrza, co daje lekki
efekt grillowania potraw. Zaleca sie wstepne

podgrzanie piekarnika przez mniej wiecej
10 minut.

Funkcja pizzy: Wigcza
sie termostat i zapalajg
sie lampki
ostrzegawcze
piekarnika, zaczyna
dziatac pierscieniowy
element grzejny,
elementy dolne oraz wentylator. Idealna
funkcja do pieczenia takich potraw jak pizza
— réwnomiernie i w krotkim czasie. Podczas
gdy wentylator rownomiernie rozprowadza
ciepto w piekarniku, dolny element grzejny
odpowiada za pieczenie potraw.

Funkcja grillowania:
Wigcza sie

termostat i zapalajg sie
lampki ostrzegawcze
piekarnika, zaczyna
dziata¢ element
grzejny grilla. Funkcja
ta stuzy do grillowania i opiekania potraw
na gornych potkach piekarnika.
Posmarowac lekko olejem siatke druciang,
aby zapobiec przywieraniu grillowanych
positkéw do siatki, i umiesci¢ potrawe na
srodku grilla. Nalezy zawsze ustawiac tacke
pod spodem, aby zbiera¢ krople kapigcego
oleju lub tluszczu. Zaleca si¢ wstepne
podgrzanie piekarnika przez mniej wiecej
10 minut.

Ostrzezenie: Przy grillowaniu

drzwiczki piekarnika muszg byc¢

zamkniete, a temperature piekarnika
nalezy nastawi¢ na 190°C.

Funkcja
przyspieszonego
grillowania: Wtacza
sie termostat i zapalajg
sie lampki
ostrzegawcze
piekarnika, a grill

i gorny element grzejny zaczynajg dziatac.
Funkcja ta stuzy do szybszego grillowania

i grillowania potraw o wiekszej powierzchni,
na przyktad migsa. Uzywa sig gornych
potek piekarnika. Posmarowac lekko olejem
siatke druciang, aby zapobiec przywieraniu
grillowanych positkéw do siatki, i umiescic¢
potrawe na $rodku grilla. Nalezy zawsze
ustawia¢ tacke pod spodem, aby zbiera¢
krople kapigcego oleju lub tluszczu. Zaleca
sie wstepne podgrzanie piekarnika przez
mniej wigcej 10 minut.
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A Ostrzezenie: Przy grillowaniu

drzwiczki piekarnika muszg by¢
zamkniete, a temperature piekarnika nalezy
nastawi¢ na 190°C.

Funkcja podwdjnego
grillowania

i wentylatora: Wigcza
sie termostat i zapalajg
sie lampki
ostrzegawcze
piekarnika oraz
zaczyna dziata¢ grill, gérne elementy
grzejne oraz wentylator. Funkcja ta stuzy do
szybszego grillowania grubszych potraw

i do grillowania dan o wiekszej powierzchni.
Uruchamiajg sie oba elementy grzejne,
gorny i grilla, wraz z wentylatorem, aby
zapewni¢ réwnomierne pieczenie. Uzywa
sie gornych potek piekarnika. Posmarowac
lekko olejem siatke druciang, aby zapobiec
przywieraniu grillowanych positkow do
siatki, i umiesci¢ potrawe na srodku grilla.
Nalezy zawsze ustawiac tacke pod
spodem, aby zbierac¢ krople kapigcego oleju
lub ttuszczu. Zaleca sig wstepne
podgrzanie piekarnika przez mniej wiecej
10 minut.

Ostrzezenie: Przy grillowaniu

drzwiczki piekarnika muszg byc¢

zamkniete, a temperature piekarnika
nalezy nastawi¢ na 190°C. Uzywanie
cyfrowego programatora czasowego

Opis funkgcji
A Gotowanie automatyczne
oY Gotowanie rgczne
» Czas gotowania
|9| Koniec czasu gotowania
[ ) Kropka
o Minutnik
Mode Funkcja trybu
Zmniejszenie wartosci
- programatora czasowego
+ Zwigkszenie wartosci
programatora czasowego
LJ 3 C 5) Wyswietlacz programatora
J czasowego

Ustawianie czasu

Przed rozpoczeciem uzywania piekarnika
nalezy ustawic czas. Po podtgczeniu
zasilania symbol ,A” i ,000” zaczng migac
na wyswietlaczu.

1. Jednoczesnie
nacisngc¢ klawisze
0, N Pojawi sie
symbol,la_l‘«opka na
Srodku wyswietlacza
zacznie migac.

2. Ustawi¢ godzine,
gdy kropka miga,
korzystajgc z klawiszy
O

» no o
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3. Po kilku sekundach
kropka przestanie
migac i pozostanie
podswietlona.

Nastawianie czasu ostrzegawczego
sygnatu dzwiekowego

Czas, po ktérym ma sie odezwaé
dzwiekowy sygnat ostrzegawczy, mozna
ustawi¢ dowolnie w przedziale od 0:00

do 23:59. Nastawianie czasu, po ktorym
emitowany jest dzwigkowy sygnat
ostrzegawczy, stuzy wytgcznie do celéw
ostrzegawczych. Funkcja ta nie wptywa na
dziatanie urzadzenia.

1. Nacisng¢ ,MODE”

TRYB). Symbol
zacznie migaé

i zostanie wyswietlone

,000".

2. Wybrac¢ zgdany
przedziat czasowy za
pomocg klawiszy ,+”

i .~ przy migajgcym L.

3. Symbol Q\ zostanie
podswietlony, czas
zostanie zapisany,

a sygnat ostrzegawczy
ustawiony.

Gdy regulator czasowy osiggnie

zero, wyemitowany zostanie sygnat
dzwiekowy, a symbol [\ zacznie miga¢
na wyswietlaczu. Nacisng¢ dowolny
klawisz, aby wytgczy¢ dzwiekowy sygnat
ostrzegawczy, a symbol L) zniknie.

Pétautomatyczne nastawianie czasu
(czas trwania gotowania)

Ta funkcja umozliwia gotowanie przez
okreslony czas. Mozna ustawi¢ czas
trwania w zakresie od 0 do 10 godzin.
Przygotowaé potrawe do gotowania

i wtozy¢ do piekarnika.

1. Wybra¢ zgdang funkcje pieczenia

i temperature za pomocg pokretet panelu
sterowania.

2. Nacisng¢ ,MODE”

TS (TRYB), az na
ag er wyswietlaczu pojawi
Mode  + sie ,dur” i symbol &

. Symbol ,A” bedzie
migac.

3. Wybrac¢ zgdany
czas gotowania za
pomocag klawiszy ,+”

1=

4. Aktualny czas

sl || ponownie pojawi sie
an na ekranie, a symbole
- wmse + |[-A7 i) pozostang
o podswieflone.

OO0

Gdy regulator czasowy osiagnie zero,
piekarnik wytgczy sie i wyemitowany
zostanie sygnat dzwiekowy. Symbole ,A”

i » bedg miga¢. Przekreci¢ oba pokretta
panelu sterowania do potozenia ,0”

i nacisng¢ dowolny klawisz na regulatorze
czasowym, aby wylgczy¢ alarm dzwiekowy.
Symbole znikng, a regulator czasowy
powréci do sterowania recznego.

Potautomatyczne nastawianie czasu
(czas ukonczenia)

Ta funkcja automatycznie ustawia
funkcjonowanie piekarnika tak, aby
gotowanie zakonczyto sie o ustalonej
godzinie. Mozna ustawi¢ czas ukonczenia
do 10 godzin od chwili nastawiania.
Przygotowa¢ potrawe do gotowania

i wiozy¢ do piekarnika.

1. Wybra¢ zgdang funkcje pieczenia

i temperature za pomocg pokretet panelu
sterowania.
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2. Nacisng¢ ,MODE”
(TRYB), az na
wys$wietlaczu pojawi
sie ,end” (koniec)

i symbol »i. A”

i aktualny czas beda
migac.

3. Aby ustawi¢ zgdany
czas zakonczenia,
nalezy uzy¢
przyciskow ,+” i ,-".

4. Aktualny czas
ponownie pojawi sie
na ekranije, a symbole
LA i ), pozostang
podswietlone.

6 Mode 6

Gdy regulator czasowy osiggnie zero,
piekarnik wytgczy sie i wyemitowany
zostanie sygnat dzwiekowy. Symbol ,A” i ©!
bedg miga¢. Przekreci¢ oba pokretta panelu
sterowania do potozenia ,0” i nacisng¢
dowolny klawisz na regulatorze czasowym,
aby wytgczy¢ dzwiek. Symbol zniknie,

a regulator czasowy powrdci do sterowania
recznego.

Programowanie w petni automatyczne
Funkcja ta stuzy do rozpoczecia gotowania
po okreslonym czasie i przez okreslony
czas. Mozna ustawi¢ czas do 10 godzin od
chwili wigczenia. Przygotowac¢ potrawe do
gotowania i wlozy¢ do piekarnika.

1. Wybra¢ zgdang funkcje pieczenia

i temperature za pomocg pokretet panelu
sterowania.

2. Nacisng¢ ,MODE”
(TRYB), az na ekranie
pojawi sie ,dur”

bedzie migac.

3. Wybrac¢ zgdany czas
gotowania za pomoca
klawiszy ,+" i ,-".

4. Aktualny czas
ponownie pojawi sie
na ekranie, a symbole
A7 B i M, pozostang
podswieflone.

5. Nacisng¢ ,MODE”
(TRYB), az na ekranie
pojawi sie ,end”
(koniec) i symbol >a.
Czas i symbole ,A” i >
bedg migac.

6. Wybrac zadang
godzine ukonczenia
za pomocg klawiszy
Fo

7. Dodac¢ czas trwania
gotowania do aktualnej
godziny. Mozna
ustawic¢ czas do 23
godzin i 59 minut od
chwili nastawiania.

8. Aktualny czas
ponownie pojawi sie
na ekranie, a symbole
LA, 1 pozostang
podswietlone.

i symbol ». Symbol ,A”

Obliczony zostanie czas pracy i piekarnik
uruchomi sie automatycznie, wiec
gotowanie zakonczy sie w ustawionym
czasie zakonczenia. Gdy regulator czasowy
osiggnie zero, piekarnik wytgczy sie,
wyemitowany zostanie sygnat dzwiekowy,

a symbole ,A” i I bedg migaé. Przekreci¢
oba pokretta panelu sterowania do
potozenia ,0” i nacisng¢ dowolny klawisz,
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aby wytgczy¢ dzwiek. Symbol zniknie,
a regulator czasowy powrdci do sterowania
recznego.

Regulacja dzwieku

Aby dostosowa¢ gtosnos¢ dzwiekowego
sygnatu ostrzegawczego podczas
wyswietlania czasu dnia, nacisng¢

i przytrzymac przycisk ,-" przez 1-2
sekundy az do momentu, kiedy zabrzmi
sygnat. Kazde nacisniecie przycisku ,-"
spowoduje zmiane natezenia dzwigku.
Istnieja trzy rozne rodzaje sygnatow
dzwiekowych. Nalezy wybra¢ zgdany
sygnat dzwiekowy i nie naciska¢ zadnych
innych przyciskow. Po chwili wybrany
sygnat zostanie zapisany.

4.3 AKCESORIA

Podstawka do przyrzadzania kawy

Umiesci¢ podstawke na ruszcie palnika
pomocniczego, aby zapobiec przewrdceniu
sie naczynia w razie uzywania matego
palnika.

mate garnki i patelnie.

OSTRZEZENIE: Wewnetrzna
powierzchnia szuflady moze sie
rozgrza¢ podczas uzytkowania.
W szufladzie nie nalezy przechowywac
zywnosci, przedmiotéw plastikowych ani
materiatéw tatwopalnych.

e

q

| )

Tacka ptlytka

Tacka ptytka najlepiej sprawdza sie do
pieczenia ciastek.

Potozy¢ tacke na dowolnym stelazu,
wcisngé¢ do konca i upewni¢ sie, ze jest
prawidtowo umieszczona.

e

e

Tacka gteboka

Tacka gteboka najlepiej sprawdza sie do
gotowania gulaszu.

Potozy¢ tacke na dowolnym stelazu,
wcisng¢ do konca i upewni¢ sie, ze jest
prawidtowo umieszczona.

Szuflada uchylna

Twoje urzadzenie obejmuje szuflade
pozwalajgcg na przechowywanie
akcesoridw, takich jak tace, potki, kratki lub

Ostona przeciwbryzgowa

Ostona przeciwbryzgowa jest
przymocowana do ptyty kuchenki za
pomocg dwach srub.
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Drabinki z prowadnica teleskopowa

Jedna z potek drucianego stelaza jest
teleskopowa; ptynnie wysuwa sie do potowy
na tozyskach kulkowych, umozliwiajgc tatwy
dostep do zywnosci.

e

[ T
%
[ T

8|

Ruszt druciany

Ruszt druciany jest gtdwnie uzywany do
grillowania lub przetwarzania zywnosci
w pojemnikach przystosowanych do
piekarnika.

OSTRZEZENIE

Wiozy¢ prawidtowo ruszt do
odpowiedniego stelaza we wnece
piekarnika i przesung¢ go do konca.

e

Podstawka pod wok

Podstawke pod wok nalezy ustawi¢ na
ruszcie palnika do wokow.

==
&%

OSTRZEZENIE: Uzywanie woka bez
podstawki moze spowodowac
nieprawidtowe dziatanie palnika.

Na podstawce do wokow nie nalezy

stawia¢ garnkéw o ptaskim dnie. Nie

nalezy uzywac garnkow o dnie
wypuktym bez podstawki do wokow.

POPRAWNIE NIEPOPRAWNIE

5. CZYSZCZENIE
| KONSERWACJA

5.1 czYsSzCzENIE

OSTRZEZENIE: Przed czyszczeniem

urzgdzenia nalezy je wytgczy¢

i pozostawi¢ do ostygniecia.
Instrukcje ogolne

*  Przed uzyciem srodkéw czyszczgcych
nalezy sprawdzi¢, czy sg odpowiednie
i zalecane przez producenta.

» Uzywac kremowych lub ptynnych
Srodkoéw czyszczacych, ktore nie
zawierajg czgsteczek. Nie uzywac
zracych (powodujgcych korozje)
kremow, szorstkich proszkow
czyszczacych, grubej wetny stalowej ani
twardych narzedzi, poniewaz mogg one
uszkodzi¢ powierzchnie kuchenki.

Nie uzywac srodkéw czyszczgcych,

ktore zawierajg czasteczki, poniewaz mogg
one zarysowac szklane, emaliowane i/lub
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pomalowane czesci urzgdzenia.

* W razie wycieku cieczy nalezy
natychmiast wyczyscic¢ urzgdzenie, aby
nie uszkodzi¢ jego czesci.

Nie uzywac¢ oczyszczaczy parowych do
czyszczenia jakichkolwiek czesci
urzadzenia.

Czyszczenie wnetrza piekarnika

» Emaliowane wnetrze piekarnika czysci
sie najlepiej, gdy piekarnik jest ciepty.

* Po kazdym uzyciu wytrze¢ piekarnik
miekka Sciereczkg nasgczong wodag
z mydtem. Nastepnie ponownie
przetrze¢ go wilgotng sciereczkg
i osuszyc¢.

* W celu catkowitego wyczyszczenia
piekarnika moze by¢ konieczne
zastosowanie ptynnego srodka
czyszczacego.

Czyszczenie katalityczne

We wnece piekarnika zainstalowano
wktadki katalityczne. Sg to matowe, jasne
panele po bokach i/lub matowy panel

z tytu piekarnika. Zbierajg one ttuszcz

i resztki oleju podczas gotowania. Wkiadki
katalityczne zostaty zaprojektowane na
300-godzinny okres eksploataciji.

Wktadka oczyszcza sie sama, wchtaniajgc
ttuszcze oraz oleje i spalajgc je na popiot,
ktory mozna tatwo usungc z dna piekarnika
wilgotng $ciereczkg. Wktadka musi

by¢ porowata, aby dziatata skutecznie.

Z czasem wktadka moze sie odbarwic.

Jezeli zostanie rozlana duza ilo$¢ tluszczu,
wkfadka moze by¢ mniej skuteczna. Aby
rozwigzac ten problem, nalezy ustawic¢
maksymalng temperature piekarnika na
20-30 minut. Po ostygnigciu piekarnika
nalezy wytrze¢ jego dno.

Nie zaleca sie recznego czyszczenia

wktadek katalitycznych. Stosowanie wetny
stalowej impregnowanej mydtem lub innych
srodkow sciernych spowoduje uszkodzenia.
Do czyszczenia wktadek nie zalecamy
rowniez stosowania srodkéw w aerozolu.
Sciany wktadki katalitycznej mogg

utraci¢ skuteczno$¢ z powodu nadmiaru
ttuszczu. Nadmiar ttuszczu mozna usungc¢
miekkg sciereczka lub ggbka nasaczong
goracg wodg, a nastepnie wykonac cykl
czyszczenia w sposob opisany powyze;j.
Wyjmowanie wktadki katalitycznej

Aby wyja¢ wkiadke katalityczng, nalezy
odkrecic¢ sruby mocujace kazdy panel
katalityczny do piekarnika.

Czyszczenie kuchenki gazowej

* Nalezy regularnie czysci¢ kuchenke
gazowa.

» Zdjac ruszty, naktadki i korony palnikéw
kuchenki.

*  Wytrze¢ powierzchnie ptyty miekka
Sciereczkg nasgczong wodg z mydtem.
Nastepnie ponownie przetrze¢
powierzchnie ptyty wilgotng sciereczkg
i osuszy¢.

*  Wyczyscic¢ i optukac naktadki palnikow
kuchenki. Nie zostawia¢ ich wilgotnych.
Od razu wysuszy¢ za pomocg suche;j
szmatki.

* Po czyszczeniu upewnic sie, ze
wszystkie czesci ponownie ztozono
prawidtowo.

» Powierzchnie podstaw garnkéw mogg
sie zarysowac¢ w wyniku uzytkowania.
Nie stanowi to wady fabryczne;j.

@ Nie uzywac metalowej ggbki do

czyszczenia jakiejkolwiek czesci ptyty.
@ Upewni¢ sie, ze woda nie dostaje sie
do palnikéw, gdyz moze to spowodowac
zalanie dysz.
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Czyszczenie grzatki ptyty grzejnej (jesli

jest dostepna)

* Nalezy regularnie czysci¢ grzatke ptyty
grzejnej.

*  Wytrzec ptyte grzejng miekkg
Sciereczkg nasgczong samg woda.
Nastepnie na krétko uruchomic plyte
grzejng i doprowadzi¢ do catkowitego
wyschniecia.

Czyszczenie czesci szklanych

* Nalezy regularnie czysci¢ szklane
czesci urzgdzenia.

* Do czyszczenia wewnetrznych
i zewnetrznych czesci szklanych uzywac
srodka do konserwaciji szkta. Nastepnie
sptukac i osuszy¢ je doktadnie suchg
szmatkg.

Czyszczenie czesci emaliowanych

» Nalezy regularnie czysci¢ emaliowane
czesci urzadzenia.

*  Wytrzec¢ czesci emaliowane miekkg
Sciereczkg nasgczong wodg z mydtem.
Nastepnie ponownie przetrzec je
wilgotng Sciereczkg i osuszyc.

@ Emaliowanych czesci nie nalezy
czyscié, jesli nie zdgzyty jeszcze ostygnaé
po gotowaniu.

@ Nie nalezy pozostawiac na dtuzszy
czas octu, kawy, mleka, wody, soli, soku

z cytryny lub pomidorowego na powierzchni
emaliowane;.

Czyszczenie czesci ze stali nierdzewnej

(jesli dotyczy)

* Nalezy regularnie czysci¢ czesci
urzgdzenia wykonane ze stali
nierdzewne;.

»  Wytrze¢ czesci ze stali nierdzewnej
miekka Sciereczkg nasgczong samg
woda. Nastepnie osuszy¢ je doktadnie
suchg szmatka.

Czesci ze stali nierdzewnej nie nalezy
czyscié, jesli nie zdgzyly jeszcze ostygnaé
po gotowaniu.

@ Nie nalezy pozostawia¢ na dtuzszy
czas octu, kawy, mleka, soli, wody, soku

z cytryny lub pomidorowego na czesciach
ze stali nierdzewnej.

Wyjmowanie wewnetrznych szyb

Przed czyszczeniem szyby drzwiczek
piekarnika nalezy jg wyja¢ w sposéb
przedstawiony ponize;.

1. Przesung¢ szybe w kierunku B i zwolni¢
ja z klamry mocujacej (x). Wyciagna¢
szybe, pociggajgc w strone A.

Aby wymieni¢ wewnetrzng szybe:
1. Przesuna¢ szybe w strone klamry
mocujgcej oraz pod nig (y) w kierunku B.

J
3. Umiesci¢ szybe pod klamrg mocujaca (x)
w kierunku C.

Jesli drzwiczki piekarnika maja

potrojng szybe, trzecia warstwa szkfa

moze by¢ zdjeta w ten sam sposoéb, co
druga.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika

Przed czyszczeniem szyby drzwiczek
piekarnika zdjg¢ drzwiczki piekarnika
W SposOb przedstawiony ponizej.

1. Otworzy¢ drzwiczki piekarnika.
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2. Otworzy¢ zatrzask (a) (za pomocg
Srubowkreta) do konca.

e

3. Zamkna¢ drzwiczki prawie do konca
i zdjg¢ je, pociagajgc do siebie.

e

Wyjmowanie pétki drucianej

Aby usung¢ stelaz druciany, nalezy za

niego pociggnac, jak pokazano na rysunku.
Po uwolnieniu z uchwytu (a) podniesc¢ go.

s R\

v
=
B
=
/=

a 3

5.2 KONSERWACJA

OSTRZEZENIE: Konserwacja

urzgdzenia powinna by¢ wykonywana

tylko przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego technika.

Zmiana lampki piekarnika

OSTRZEZENIE: Przed czyszczeniem
urzagdzenia nalezy je wytgczyc¢
i pozostawi¢ do ostygniecia.
* Zdemontowac szklang soczewke,
a nastepnie zdjgé zarowke.

» Zatozy¢ nowa zaréwke (odporng na
temperatury do 300°C) w miejsce
usunietej (230 V, 15-25 W, typ E14).

» Po wymianie szklanej soczewki
piekarnik jest gotowy do uzycia.

Lampka jest specjalnie

zaprojektowana do zastosowania

w kuchennych urzgdzeniach
gospodarstwa domowego. Nie nadaje sie
do oswietlania pomieszczen domowych.
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5.3 KONSERWACJA
OSTRZEZENIE: Konserwacja urzadzenia powinna byé wykonywana tylko przez
autoryzowanego serwisanta lub wykwalifikowanego technika.
Inne kontrole
* Nalezy systematycznie sprawdzac¢ przewdd zasilania gazem. Jesli zostanie wyczuta
nawet najdrobniejsza nieprawidtowos¢, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem, aby wymieni¢ przewdd.
» Zalecamy coroczng wymiane przytgczy gazowych. W przypadku stwierdzenia usterki
podczas korzystania z gatek sterujgcych nalezy si¢ skontaktowac z autoryzowanym
serwisem.
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6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW | TRANSPORT

6.1 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jezeli po sprawdzeniu tych podstawowych rozwigzan problem z urzgdzeniem nadal
wystepuje, nalezy sie skontaktowaé z autoryzowanym serwisantem lub
wykwalifikowanym technikiem.

Problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie
Palniki moga by¢ w pozycji off
Palniki pivt Cisnieni (wyiagfolne), e byé Sprawdzi¢ potozenie gatki sterujgcej.
Cohaniie | e S oD | Sy dopt g i gz
dziataja. Zasilanie (jesli urz . pewnic sie, ze jest zasilanie. Upewnic sie
gdzenie ma LSS h O,
potaczenie elekiryczne) jest réwniez, ze inne urzadzenia kuchenne dziataja.
wylgczone.
Pokrywa i korona palnika nie sg
o pf)prawme zallmlontowane. Upewni¢ sie, ze czesci palnika zostaty prawidtowo
Cisnienie gazu zasilajgcego moze by¢ zmontowane.
kuzﬁl:r:llili ‘;Pét)rlwie Butl n'epr?"\_"dll_qwi' e by Sprawdzi¢ doptyw gazu i ci$nienie gazu.
utla z gazem (jezeli jest) moze by¢ . i ) . )
zapalaja. 9 gusta.J ) Y Moze by¢ konieczna wymiana butli z gazem.

Zasilanie (jesli urzadzenie ma
pofaczenie elektryczne) jest
wylgczone.

Upewni¢ sig, ze jest zasilanie. Upewnic sie
réwniez, ze inne urzadzenia kuchenne dziatajg.

Kolor ptomienia jest
pomaranczowy/
Z0tty.

Pokrywa i korona palnika nie sg
poprawnie zamontowane.

Ro6zny skitad gazu.

Upewnic¢ sig, Zze czesci palnika zostaty prawidtowo
zmontowane.

Konstrukcja palnika powoduje, ze ptomien moze
wyglada¢ na pomaranczowy/zotty w niektérych
obszarach palnika.

Jesli urzadzenie jest uzytkowane z gazem
ziemnym, w miescie moze on mie¢ inny sktad. Nie
uzywacé urzgdzenia przez kilka godzin.

Palnik nie wtgcza
sie lub wigcza sie

Czesci palnika moga nie by¢ czyste

Upewnic sig, ze elementy urzadzenia sg suche

czesciowo. lub suche. i czyste.
Palnik dziata _ To normalne zjawisko. Poziom hatasu moze si¢
gtosno. zmniejsza¢ w miare rozgrzewania.

Poziom hatasu

To normalne, Ze niektére metalowe czesci
kuchenki podczas uzytkowania powodujg hatas.

Plyta grzejna lub
strefy grzejne sie
nie wigczaja.

Brak zasilania.

Sprawdzi¢ bezpiecznik odpowiedni do danego
urzadzenia.
Sprawdzi¢, czy nie ma przerwy w zasilaniu,
prébujac wigczyc¢ inne urzadzenia elektroniczne.

Kuchenka
nieprzyjemnie
pachnie podczas
pierwszych sesji
gotowania.

Nowe urzadzenie.

Podgrzewac garnki petne wody na kazdym polu
grzejnym przez 30 minut.

Piekarnik sig¢ nie
wigcza.

Zasilanie jest wylgczone.

Upewnic¢ sie, ze jest zasilanie. Upewnic sie
réwniez, ze inne urzadzenia kuchenne dziataja.

Brak ciepfa lub
piekarnik sie nie
nagrzewa.

Temperatura piekarnika nie zostata
poprawnie ustawiona.

Drzwiczki piekarnika pozostaty
otwarte.

Upewni¢ sie, ze gatka sterujgca temperaturg
piekarnika jest ustawiona poprawnie.
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Piekarnik piecze
nierbwnomiernie.

Potki piekarnika sg nieprawidtowo
rozmieszczone.

Upewni¢ sig, ze stosowane sg zalecane
temperatury i rozmieszczenie potek.

Nie otwiera¢ czesto drzwiczek, chyba ze
pieczone sg potrawy, ktére nalezy obrdécic.
Czegste otwieranie drzwiczek powoduje obnizenie
temperatury wewnetrznej, co moze mie¢ wptyw na
wyniki pieczenia.

Lampka piekarnika
(jesli jest dostepna)
nie dziata.

Lampka nie dziata.

Zasilanie elektryczne jest odtgczone
lub wytgczone.

Wymieni¢ lampke zgodnie z instrukcjami.

Upewnic¢ sie, ze zasilanie elektryczne jest
podtgczone do gniazdka sieciowego.

Nie mozna
odpowiednio
nacisna¢
przyciskow
regulatora
czasowego.

Miedzy przyciskami regulatora
czasowego znajdujg sie ciata obce.

Model dotykowy: panel sterowania jest
wilgotny.
Ustawiona jest funkcja blokady.

Usungc ciata obce i sprébowac ponownie.
Usung¢ wilgo¢ i sprobowaé ponownie.
Sprawdzi¢, czy ustawiona jest funkcja blokady.

Wentylator
piekarnika (jesli
jest) dziata gtosno.

Potki piekarnika drgaja.

Upewnic¢ sie, ze piekarnik stoi poziomo.
Upewni¢ sig, ze potki i osprzet do pieczenia
nie drgajg ani nie stykajg sig z tylnym panelem
piekarnika.

6.2 TRANSPORT

Jesli zachodzi potrzeba przetransportowania produktu, nalezy uzy¢ oryginalnego
opakowania i przenosi¢ go w oryginalnym opakowaniu. Nalezy przestrzega¢ oznaczen
transportowych znajdujgcych sie na opakowaniu. Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia
produktu w trakcie transportu, nalezy zabezpieczy¢ tasmg wszystkie poszczegodlne czesci.

Jesli oryginalne opakowanie jest niedostepne, nalezy przygotowac pudto do opakowania
na czas transportu, tak aby zabezpieczy¢ kuchenke, a zwtaszcza jej powierzchnie
zewnetrzne, przed zagrozeniami zewnetrznymi.
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7. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

7.1 TABELA DYSZ GAZOWYCH

G30 28-30mbar

10,7 kW 778 g/h G20 20 mbar G30 37mbar
I2E3B/P PL Class: 1

DUZY PALNIK

SREDNICA DYSZY (1/100mm) 115 85
OCENA NOMINALNA (kW) 2,9 2,9
KONSUMPCJA 276,21/ 210,9 g/
SREDNI PALNIK

SREDNICA DYSZY (1/100mm) 97 65
OCENA NOMINALNA (kW) 1,75 1,65
KONSUMPCJA 166,7 I/h 120 g/
SREDNI PALNIK

SREDNICA DYSZY (1/100mm) 97 65
OCENA NOMINALNA (kW) 1,75 1,65
KONSUMPCJA 166,7 I/ 120 g/
MALY PALNIK

SREDNICA DYSZY (1/100mm) 72 50
OCENA NOMINALNA (kW) 1 0,9
KONSUMPCJA 95,21/ 65,4 g/h
PALNIK WOK

SREDNICA DYSZY (1/100mm) 130 9%
OCENA NOMINALNA (kW) 3,6 3,6
KONSUMPCJA 34281/ 261,7 gl
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7.2 ETYKIETA ENERGETYCZNA

Mz vestfrost
Mode VE S03mnPBR
Rodzaj piekarnika ELEKTRYCZNY
Masa kg 70,0
Wspotczynnik efektywnosci energetycznej - w trybie konwencjonalnym 103,9
Wspotczynnik efektywnosci energetycznej - z wymuszonym obiegiem 94,9
powietrza

Klasa energetyczna A
Zuzycie energii (elektrycznej) - w trybie konwencjonalnym kWgodz/cykl 1,03
Zuzycie energii (elektrycznej) - z wymuszonym obiegiem powietrza kWgodz/cykl 0,94
Liczba wnek 1

Zrédfo ciepta ELEKTRYCZNY
Pojemnosé | 105

Piekarnik ten jest zgodny z normg PN-EN 60350-1

Wskazoéwki oszczedzania energii

Piekarnik
- Piecz po kilka potraw na raz, jesli to mozliwe.

- Skracaj czas wstepnego podgrzewania.
-Nie wydtuzajg czasu pieczenia.
-Nie zapomnij wtaczac piekarnik po zakonczeniu pieczenia.

- Nie otwieraj drzwiczek piekarnika w trakcie pieczenia.
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Marka

Model VC-993wnPBG
VC-993wnPBR
Rodzaj kuchenki Gazowa
Liczba stref gotowania 5
Technologia grzewcza-1 Gazowa
Rozmiar-1 cm | Pomocnicza
Efektywnos¢ energetyczna-1 % | ND
Technologia grzewcza-2 Gazowa
Rozmiar-2 Pot-szybka
Efektywnos¢ energetyczna-2 % |59,0
Technologia grzewcza-3 Gazowa
Rozmiar-3 Pot-szybka
Efektywno$¢ energetyczna-3 % |59,0
Technologia grzewcza-4 Gazowa
Rozmiar-4 Szybka
Efektywno$¢ energetyczna-4 % |57,0
Technologia grzewcza-5 Gazowa
Rozmiar-5 Wok
Efektywnos¢ energetyczna-5 % | 56,0
Efektywno$¢ energetyczna plyty % |57,8

Kuchenka ta jest zgodna z normg PN-EN 30-2-1

Wskazowki oszczedzania energii

Plyta kuchenna
- Uzywaj garnkéw i rondli o ptaskiej podstawie.

- Uzywaj garnkéw i rondli odpowiedniej wielko$ci.

- Uzywaj garnkéw i rondli z pokrywkami.
- Minimalizuj ilosci ptynéw i ttuszczu.

- Gdy ptyn zaczyna wrze¢, zmniejsz ustawienie.
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Spostovana stranka,

Hvala za zaupanje in nakup izdelka Vestfrost.

Nasa linija izdelkov retro je bila ustvarjena z Zeljo po tem, da klasi¢na zasnova

in drzne barve ustvarijo sodobne reSitve. Ustvarili smo vrsto izdelkov, ki so

preprosti za uporabo, se lepo prilegajo v vsako kuhinjo in presenecajo s sodobno

tehnologijo.

Da boste lahko dolgo ¢asa uzivali v nasem izdelku, preberite ta navodila
za uporabo. Vkljucujejo vse potrebne informacije za ustrezno namestitev in
upraviljanja naprave ter kontaktne podatke nasega servisnega centra.

Zelimo vam prijetno izku$njo.

Tip

Pomen

OPOZORILO

Resna poskodba ali smrtna nevarnost

NEVARNOST ELEKTRICNEGA
UDARA

Tveganje za nevarno napetost

Q> B > b2

POZAR Opozorilo; nevarnost pozara/vnetljivi materiali
SVARILO Tveganje za poskodbo ali poskodbo lastnine
POMEMBNO/OPOMBA Pravilno upravljanje sistema
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1. VARNOSTNA NAVODILA

* Pred uporabo naprave natan¢no preberite vsa
navaodila in jih shranite na priroChem mestu, Ce jih
boste potrebovali.

 Ta priroCnik je bil pripravljen za veC€ kot en model,
zato vasSa naprava morda nima nekaterih lastnosti,
opisanih v priroCniku. Zato je posebej pomembno,
da ste pri branju tega priroCnika Se posebej pozorni
na slike.

1.1 SPLOSNA VARNOSTNA OPOZORILA

» To napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let ali
veC in osebe, ki imajo zmanjSane telesne, Cutne ali
umske zmoznosti ali so brez izkuSenj in znanja, Ce
so pod nadzorom ali so prejele navodila za varno
uporabo naprave in razumejo vpletena tveganja.
Otroci se z napravo ne smejo igrati. Otroci ne smejo
opravljati CiS€enja ali vzdrzevanja naprave brez
nadzora.

A opPozoRILO: Naprava in njeni dostopni deli

postanejo vroCi med uporabo. Pazite, da se ne

dotaknete grelnih elementov. Otroci, mlajSi od 8 let, se
ne smejo priblizevati napravi brez nadzora.

/5 A\ OPOZORILO: Nenadzorovano kuhanje na
kuhalni ploSCi z mascobo ali oljem je lahko nevarno in
lahko povzroCi pozar. Pozara NIKOLI ne poskuSajte
pogasiti z vodo, ampak napravo izklopite in ogen;j
pokrijte s pokrovom ali pozarno odejo.

POZOR: Postopek kuhanja morate nadzorovati.
Kratkotrajen postopek kuhanja morate neprekinjeno
nadzorovati.

/5 A\ OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih
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povrSinah ne shranjujte stvari.

/\ A\ OPOZORILO: Ce je povriina razpokana,
izklopite napravo, da ne pride do elektricnega udara.

* Pri modelih, ki imajo pokrov grelne plosce, pred
uporabo ocistite vsa razlitja in poCakaijte, da se
Stedilnik ohladi, Sele nato zaprite pokrov.

* Naprave ne upravljajte z zunanjim ¢asovnikom ali
loCenim sistemom za daljinski nadzor.

A 0POZORILO: Da bi
preprecili prevraCanje
naprave, morate namestiti
stabilizacijske okvirje. (Za

podrobnejSe informacije

preberite navodila za
komplet proti prevracaniju.)

» Med uporabo se bo naprava segrela. Pazite, da se
ne dotaknete grelnih elementov znotraj pecice.

* Po zelo kratkem Casu uporabe rocaji postanejo
vroci.

« Za CiSCenje povrsin pecice ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, saj lahko opraskajo povrsino, kar
lahko povzroCi razbitje steklenih vrat ali poSkodbo
povrsin.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnih
Cistilnikov.

A oPOZORILO: Da se izognete moznosti
elektricnega udara, pred zamenjavo lucCi poskrbite, da
je naprava izklopljena.

POZOR: Med kuhanjem ali peCenjem so lahko
dostopni deli vro€i. Kadar je naprava v uporabi,
poskrbite, da se ji otroci ne priblizujejo.
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» VasSa naprava je proizvedena v skladu z ustreznimi

lokalnimi in mednarodnimi standardi in predpisi.

» Vzdrzevanje in popravila smejo izvajati le

pooblasceni serviserji. Namestitev in popravila, Ki jih
izvede nepooblasceni serviser, so lahko nevarna.
Kakrsno koli spreminjanje specifikacij naprave je
lahko nevarno. Neprimerna varovala grelne plosce
lahko povzrocijo nesrecCe.

Pred prikljucitvijo naprave preverite, da so lokalni
pogoji distribucije (narava plina in plinskega tlaka
ali elektriCne napetosti in frekvence) in specifikacije
naprave zdruzljivi. Specifikacije za to napravo so
navedene na etiketi.

/\POZOR: Ta naprava je zasnovana samo za peko
hrane in je namenjena le za notranjo uporabo v
gospodinjstvu. Ne sme se uporabljati za druge
namene, kot je npr. negospodinjska uporaba, v
poslovnem okolju ali za ogrevanje prostorov.

Naprave po poskuSajte dvigniti ali premakniti z
vle€enjem roCajev na vratih pecice.

Ta naprava ni prikljuCena na napravo za
prezraCcevanje. NamescCena in prikljuCena mora
biti v skladu z veljavnimi predpisi za namestitev.
Posebej pozorni bodite na ustrezne zahteve glede
prezraCevanja.

Ce se gorilnik ne prizge po 15 sekundah, prekinite

z uporabo naprave in odprite vrata predala. Pred
ponovnim poskusom vziga gorilnika poCakajte vsaj 1
minuto.

Ta navodila veljajo le, Ce se na napravi pojavi
pravilen simbol drzave. Ce se simbol ne pojavi na
napravi, glejte tehniCna navodila, ki opisujejo, kako
morate nastaviti napravo, da se bo ujemala s pogoji
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uporabe v drzavi.

» Sprejeti so bili vsi mogoci ukrepi za zagotavljanje
vaSe varnosti. Ker se lahko steklo zlomi, bodite
previdni pri CiSCenju, da stekla ne opraskate.
Poskrbite, da s pripomocCki ne boste udarjali ali trkali
po steklu.

» Pazite, da med namestitvijo napajalni kabel ni
zagozden. Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec, serviser ali podobna
usposobljena oseba, da bi se izognili tveganjem.

* Medtem ko so vrata pecCice odprta, otroci ne smejo
plezati po vratih ali sedeti na njih.

» Ce ima vasa naprava kuhalno plosco iz stekla ali

steklene keramike:
POZOR: »V primeru poCenega stekla kuhalne

ploSCe«:
— nemudoma izklopite vse gorilnike in vse elektriCne
grelne elemente ter napravo izolirajte iz napajanja,
— ne dotikajte se povrSine naprave,
— naprave ne uporabljajte.

» Poskrbite, da se otroci in domace zivali ne bodo
zadrzevali v blizini naprave.

1.2 NAMESTITVENA OPOZORILA

* Naprave ne uporabljajte, preden ni dokon¢no
namescena.

* Napravo mora namestiti pooblas¢en tehnik.
Proizvajalec ni odgovoren za Skodo, ki bi jo lahko
povzroCila nepravilna postavitev in namestitev, ki jo
opravijo nepooblas€ene osebe.

* Ko je naprava razpakirana, preverite, da se med
prevozom ni poSkodovala. V primeru okvare
naprave ne uporabljajte in se nemudoma obrnite
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na pooblasc€eni servis. Ker so materiali embalaze
(najlon, spenjaci, stiropor itd.) lahko nevarni za
otroke, jih nemudoma zberite in odstranite.

» Napravo zascitite pred atmosferskimi vplivi. Ne
izpostavljajte je soncu, dezju, snegu, prahu ali
preveliki vlagi.

» Materiali, ki obdajajo napravo (npr. kuhinjske
omarice) morajo biti sposobni vzdrzati temperaturo
najmanj 100 °C.

» Da se izognete pregrevanju, naprave ne smete
namestiti za dekorativna vrata.

1.3 MED UPORABO

* Pri prvi uporabi pecice lahko opazite rahel vonj. To
je popolnoma normalno in je posledica izolacijskih
materialov na grelnih elementih. Predlagamo, da
pred prvo uporabo pecico pustite prazno in jo za 45
minut nastavite na najvisjo temperaturo. Poskrbite,
da bo okolje, v katerem je namescen izdelek, dobro
prezraceno.

* Po konCanem pecenju vrata pecice previdno
odprite. Vro€a para iz peCice lahko povzrodi
opekline.

* Med delovanjem v napravo ali v blizino naprave ne
dajajte vnetljivih ali gorljivih materialov.

« Za odstranjevanje hrane iz pecCice uporabljajte
rokavice za pecico.

O A\ Stedinika ne pustite nenadzorovanega, medtem
ko kuhate s trdo ali tekoCo mascobo. Pri moCnem
segrevanju se lahko vnamejo. Nikoli ne vlivajte vode
na ogenj, ki ga povzroci olje. Namesto tega izklopite
Stedilnik in ponev pokrijte s pokrovom ali pozarno
odejo.
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* Ponve vedno polozite na sredino kuhalne ploSce,
roCaje pa obrnite na varno mesto, da jih ni mogocCe
prevrniti.

» Ce izdelka dlje ¢asa ne boste uporabiljali, izklopite
glavno krmilno stikalo. Kadar plinske naprave niso v
uporabi, izklopite plinski ventil.

» Pazite, da so krmilni gumbi naprave vedno
v polozaju »0« (ustavljeno), ko naprave ne
uporabljate.

» Pladenj nagnite, ko ga potegnete ven. Ko hrano
jemljete iz peCice, pazite, da je ne razlijete ali da
vam ne pade.

/\ POZOR: Uporaba plinske naprave za kuhanje

povzrocCi proizvodnjo toplote, vlage in produktov

zgorevanja v prostoru, v katerem je naprava
namescena. PrepriCajte se, da je kuhinja dobro
prezraCevana, Se posebej med delovanjem naprave,
naj bodo naravne odprite za zraCenje odprte ali pa
namestite prezraCevalno napravo (mehanska napa).

* Dolgotrajna intenzivna uporaba naprave bo morda
zahtevala dodatno prezraCevanje, na primer
odpiranje oken ali bolj uCinkovito prezraCevanje,
na primer povecanje stopnje mehanskega
prezraCevanja, kjer je prisotno.

* Med uporabo gorilnika Zara naj bodo vrata pecCice
odprta in vedno uporabljajte SCit za Zar, ki je prilozen
izdelku. Nikoli ne uporabljajte gorilnika zara z
zaprtimi vrati pecice.

/\ POZOR: Stekleni pokrovi se lahko

razbijejo pri segrevanju. Ugasnite vse

gorilnike in poCakaijte, da se povrsina

kuhalne plosCe ohladi, Sele nato zaprite

pokrov.
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» Ko so vrata pecice odprta, nanje ni€esar ne
postavljajte. To lahko povzroCi neravnovesje pecice
ali poskoduje vrata.

» V predal ne polagajte tezkih ali vnetljivi stvari
(npr. najlona, plasti¢nih vreck, papirja, krp itd.). To
vklju€uje kuhinjsko posodo s plasti¢nimi dodatki
(npr. rocaji).
POZOR: Notranja povrSina predala za shranjevanje
lahko postane vroCa, kadar je naprava v uporabi. Ne
dotikajte se notranje povrsine.

 Brisac, krp ali oblacil ne obesSajte na napravo ali
njene rocaje.

1.4 MED CISCENJEM IN VZDRZEVANJEM

* Pred izvajanjem kakrsnega koli CiSCenja ali
vzdrzevanja poskrbite, da bo naprava izklopljena iz
omrezja.

* Ne odstranite krmilnih gumbov, da bi ocistili
nadzorno plosco.

* Da bi ohranili uCinkovitost in varnost naprave,
vam priporoamo, da vedno uporabljate originalne
rezervne dele in da pokliCete nase pooblasene
serviserje, kadar je to potrebno.

Izjava o skladnosti CE

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z

c Eustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referencnih standardih.

Ta naprava je bila zasnovana za uporabo pri kuhanju
doma. Vsaka druga uporaba (kot je ogrevanje
prostora) je neprimerna in nevarna.

O Navodila za uporabo se nanasajo na ve€¢ modelov.
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Opazite lahko razlike med temi navodili in svojim
modelom.

Odlaganje stare naprave

Ta simbol na izdelku ali embalazi oznacuje, da
z izdelkom ne smete ravnati kot z obicajnimi

Z 3 |gospodinjskimi odpadki. Predati ga morate na
= | UStrezno zbiralni mesto za recikliranje
elektricne in elektronske opreme. S pravilnim
odlaganjem tega izdelka boste pomagali preprediti
morebitne negativne posledice na okolje in zdravje
ljudi, do Cesar lahko pride v primeru neustreznega
odstranjevanja tega izdelka. Za bolj podrobne
informacije o recikliranju tega izdelka se obrnite na
lokalni mestni urad, sluzbo za odlaganje gospodinjskih
odpadkov ali trgovca, pri katerem ste izdelek kupili.
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2. NAMESTITEV IN
PRIPRAVA ZA UPORABO

OPOZORILO: To napravo mora
namestiti pooblas¢eni serviser ali
usposobljen tehnik v skladu z navodili

v tem priro¢niku in v skladu z veljavnimi

lokalnimi predpisi.

* Nepravilna namestitev lahko povzrodi
Skodo in poSkodbo, za katero
proizvajalec ne prevzema nobene
odgovornosti, garancija pa ne velja.

* Pred namestitvijo preverite, da so lokalni
pogoji distribucije (elektricna napetost
in frekvenca in/ali narava plina in tlak
plina) in nastavitve naprave zdruZljivi.
Pogoiji nastavitve za to napravo so
navedeni na etiketi.

* Upostevati je treba zakone, odloke,
direktive in standarde, ki veljajo v drzavi
uporabe (varnostni predpisi, ustrezno
recikliranje v skladu s predpisi itd.).

2.1 NAVODILA ZA MONTERJA
Zahteve glede prezracevanja

* V prostorih z manj kot 5 ms je potrebno
trajno prezraCevanje 100 cm: prostega
obmodja.

* V prostorih med 5 msin 10 ms je
potrebno trajno prezracevanje 50 cmz
prostega obmocja, razen ¢e ima prostor
vrata, ki se odpirajo neposredno v
zunanjost, potem trajno prezraCevanje
ni potrebno.

» V prostorih, ki so vecji od 10 ms, trajno
prezraCevanje ni potrebno.

Pomembno: Ne glede na velikost
prostora, morajo imeti vsi prostori, v katerih
je names¢ena naprava, neposredni dostop
do zunanjega zraka preko okna na
odpiranje ali podobno.

Odstranjevanje zgorelih plinov iz
prostora

Plinske naprave odstranjujejo plinske
odpadke v zunaniji zrak neposredno ali
skozi napo. Ce nape ni mogoce namestiti,
namestite ventilator na okno ali steno, ki
ima dostop do svezega zraka. Ventilator
mora biti dovolj zmogljiv, da zamenja zrak v
kuhinji vsaj 4-5.krat na uro.
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Predel za dovod
zraka min. 100

Predel za dovod
zraka min. 100

Dimna cev
kuhinjske nape

ka
i

Elektriéni ventilator

Predel za dovod
zraka min. 100

Splosna navodila

Odstranite embalazni material z
naprave in dodatkov ter preverite, da
naprava ni poSkodovana. Ce sumite, da
obstaja kakrsna koli poskodba, naprave
ne uporabljajte in se nemudoma
obrnite na pooblasCenega serviserja ali
usposobljenega tehnika.

Poskrbite, da v neposredni blizini
naprave ni vnetljivih ali gorljivih
materialov kot so zavese, olja, krpe, itd.,
ki hitro zagorijo.

Delovna povrsina in pohistvo, ki obkroza
napravo mora biti izdelano iz materialov,
ki so odporni na temperature nad 100
°C.



* Naprave ne namesc¢ajte neposredno
nad pomivalni stroj, hladilnik,
zamrzovalnik, pralni stroj ali susilni stroj.

* Napravo lahko postavite v blizino
drugega pohistva pod pogojem, da na
obmocdju, kjer je naprava namescena,
vidina pohistva ne presega viSine
delovne povrsine.

2.2 NAMESTITEV STEDILNIKA

+ Ce je kuhinjsko pohistvo visje od
kuhalne povrSine, mora biti pohistvo
vsaj 10 cm odmaknjeno od stranic
naprave, da je omogocen pretok zraka.

* Ce je nad napravo name$c¢ena napa
ali kuhinjska omarica, mora biti med
povrsino Stedilnika in kuhinjsko omarico/
napo spodaj prikazana varnostna

*  Okoli naprave mora biti vsaj 2 cm
prostora za pretok zraka.

razdalja.
A (mm) Omarica 420
B (mm) Napa 650/700
C (mm) 20
D (mm) Sirina izdelka
E (mm) 100

A -
i L

2.3 PLINSKI PRIKLJUCEK

Montaza oskrbe s plinom in preverjanje
uhajanja

Napravo prikljucite v skladu z ustreznimi
lokalnimi in mednarodnimi standardi

in predpisi. Najprej preverite, katere

vrste plin je namescen na Stedilniku. Ta
podatek je naveden na nalepki na hrbtni
strani Stedilnika. Informacije, povezane

z ustreznimi vrstami plina in ustreznimi
injektorji plina, najdete v tabeli tehni¢nih
podatkov. Preverite, ali se tlak dovodnega
plina ujema z vrednostmi v tabeli tehni¢nih
podatkov, da boste zagotovili kar najbolj
ucinkovito uporabo in zagotovili minimalno
porabo plina. Ce je tlak uporabljenega plina
drugacen od navedenih vrednosti ali ni

stabilen na vasem obmodju, boste morda

morali namestiti razpoloZljivi regulator tlaka

na dovod plina. Za te nastavitve se obrnite
na pooblasc¢en servisni center.

Tocke, ki jih je treba preveriti med

montazo upogljive cevi:

» Ce je plinska povezava narejena z
upogljivo cevjo, ki je pritrjena na dovod
plina kuhalne plo$ce, mora biti pritrjena
tudi za vrat cevi.

» Napravo povezite s kratko in vzdrZljivo
cevjo, Ki je ¢im bliZje viru plina.

* Najvecja dovoljena dolZina cevi je 1,5
m.

» Naprava mora biti priklju¢ena v skladu
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z veljavnimi lokalnimi standardi za
podrocje plina.

» Cev ne sme biti prisotna na obmogjih,
kjer se lahko segreje do temperatur,
visjih od 90 °C.

« Cev ne sme biti po€ena, strgana,
upognjena ali zloZena.

+ Cev naj ne bo speljana prek ostrih kotov
in predmetov, ki se lahko premaknejo.

* Preden sestavite prikljucek, se
prepriCajte, da cev ni poskodovana.
Za preverjanje uporabite milnico ali
tekoCine za preverjanje puscanja.
Uhajanja plina ne preverjajte z odprtim
ognjem.

» Noben kovinski del, ki se uporablja pri
prikljucitvi plina, ne sme biti zarjavel.
Preverite rok uporabe vseh komponent,
ki se uporabljajo za prikljucitev.

Tocke, ki jih je treba preveriti med
montazo fiksne plinske povezave

Metode, ki se uporabljajo za montazo
fiksne plinske povezave (plinska povezava
Z navoji, npr. matica), se med drzavami
razlikujejo. Najpogostejsi deli za vaso
drzavo so Ze dobavljeni skupaj z napravo.
Drugi zahtevani deli se lahko dobavijo kot
rezervni deli.

Med prikljucitvijo vedno drzite matico
na plinski cevi fiksno, medtem ko vrtite
nasprotni del. Za varno prikljucitev
uporabite kljue ustrezne velikosti. Za
povrsine med razli¢nimi komponentami
vedno uporabite tesnila, prilozena v
kompletu za zamenjavo plina.

Tesnila, ki se uporabljajo med povezavo,
morajo biti odobrena za uporabo v
plinski povezavi. Za plinske povezave ne
uporabljajte vodovodnih tesnil.

Ne pozabite, da je ta naprava pripravljena
na povezavo z dovodom plina v drzavi, kjer
je bila proizvedena. Glavna ciljna drzava

Je oznacena na zadnjem pokrovu naprave.
Ce jo morate uporabiti v drugi drzavi, lahko
zahtevate katerega koli od priklju¢kov na
sliki spodaj. V takSnem primeru se obrnite
na lokalne organe, ki vam bodo predstavili
pravilen plinski prikljucek.

Plinska <+—
cev

Tesnilo

— e
Pritrdilni elementﬂg ?
Plinska
vaon W W

Plinska <
cev
Tesnilo

Adapter <_g

~FB

Mehansko
plinska cev

Plinska <€—
cev

Tesnilo

Mehanska 4_
plinska cev

Plinska cev 4—(

Mehanska
plinska 4_
cev

e

V skladu z veljavno varnostno zakonodajo
mora Stedilnik namestiti in vzdrzevati
ustrezno usposobljen tehnik z znanjem s
podrocja plina.
OPOZORILO: Uhajanja plina ne
preverjajte z odprtim ognjem.

2.4 ZAMENJAVA PLINA (CE JE NA VOLJO)

Vasa naprava je zasnovana za delovanje
s plinom LPG/NG. Plinski gorilniki se lahko
prilagodijo na druge vrste plina, tako da

se zamenjajo ustrezni injektorji in prilagodi
minimalna dolzina plamena, ki je primerna
za plin v uporabi. V ta namen je treba
izvesti naslednje korake:
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Zamenjava injektorjev

Gorilniki kuhalnih plos¢

» Prekinite glavni dovod plina in napravo
odklopite iz omreznega elektricnega
napajanja.

» Odstranite kapice gorilnika in adapterje.

* Injektorje odvijte s 7-mm klju¢em.

* Injektor zamenjajte z injektorjem v
kompletu za zamenjavo plina, ki ima
pravilen premer za vrsto plina, ki bo
uporabljena, v skladu s tabelo plinskega
injektorja.

Kapica
gorilnika

Adapter

Kljué

Adapter

Nastavitev polozaja najmanjSega
plamena:

Najprej se prepricajte, da je naprava
izklopljena iz omreznega elektricnega
napajanja in da je dovod plina odprt.
Najnizji polozaj plamena se prilagodi z
ravnim vijakom na ventilu. Za ventile z
napravo za zaznavanje ugasanja plamena
se vijak nahaja na strani ventilskega
vretena, kot je prikazano na slikah. Za
ventile brez naprave za zaznavanje
ugasanja plamena se vijak nahaja na
notranji strani ventilskega vretena, kot

je prikazano na sliki. Da bo nastavljanje
polozaja plamena enostavnejSe, vam
priporo¢amo, da med spreminjanjem
odstranite kontrolno plos¢o (in mikro stikalo,
¢e ga va$ model ima). Obvodni vijak mora
biti razrahljan za pretvorbo iz LPG na NG.
Za pretvorbo iz NG na LPG je treba pritrditi
obvodni vijak.

(Ventil z napravo za

Ventil z napravo za

)anje ugasanja

N
3
Vijak (znotraj luknje)

Obvodni vijak

Doloc¢anje polozaja najmanjSega
plamena:

Za dolocitev najnizjega polozaja prizgite
gorilnike in jih pustite v najniZjem polozaju.
Odstranite gumbe, saj so vijaki dostopni
le, ko so gumbi odstranjeni. S pomogjo
majhnega izvijaca, privijte ali odvijte
obvodni vijak za okoli 90 stopinj. Ko ima
plamen dolzino najmanj 4 mm, je plin dobro
porazdeljen. Pazite, da plamen ne ugasne,
ko prehaja iz najviSjega v najnizji polozaj.
Ustvarite umetni veter z rokami proti
plamenu, da vidite, ali so plameni stabilni.

Zamenjava plinskega dovoda

Pri nekaterih drzavah se lahko dovodna
odprtina za plin razlikuje za pline NG/LPG.
V tem primeru odstranite trenutne dele
povezave in matice (¢e so uporabljene) in
ustrezno priklju€ite novo dovodno odprtino
za plin. V vsakem primeru morajo biti vsi
deli, ki se uporabljajo v plinski povezavi,
odobreni s strani lokalnih in/ali mednarodnih
organov. Za vse plinske povezave glejte
odstavek »Montaza oskrbe s plinom in
preverjanje uhajanja, ki je Ze razlozena
zgoraj.

2.5 ELEKTRICNA POVEZAVA IN
VARNOST (CE JE NA VOLJO)

OPOZORILO: Elektri¢no povezavo te

naprave mora izvesti pooblas¢eni

serviser ali usposobljen elektric¢ar v
skladu z navodili v tem priro€niku in v
skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.

OPOZORILO: NAPRAVA MORA BITI
OZEMLJENA.

* Preden napravo prikljucite na elektri¢cno
napajanje, preverite skladnost nazivne
napetosti naprave (odtisnjene na
identifikacijski ploscici naprave) z
razpolozljivo omrezno napetostjo,
omrezno elektri¢no oZienje pa mora
biti sposobno obvladati nazivno mo¢
naprave (prav tako navedeno na
identifikacijski ploscici).
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* Med namesc¢anjem uporabite samo
izolirane kable. Nepravilna prikljucitev
lahko poskoduje napravo. Ce je omrezni
kabel poSkodovan in ga je treba
zamenijati, mora to opraviti usposobljeno
osebje.

* Ne uporabljajte adapterjev, vec vti¢nic
in/ali podalj$kov.

* Napajalni kabel ne sme biti v blizini
vrocih delov naprave in ga ne smete
upogibati ali stiskati. Drugace se lahko
kabel poSkoduje in povzroci kratek stik.

» Ce naprava z omrezjem ni povezana s
pomocjo vti€a, uporabite prekinjevalec
stikala za vse pole (z vsaj 3 mm
kontaktnega prostora), da boste
izpolnjevali varnostne predpise.

* Naprava je zasnovana za napajanje
220-240 V. Ce je vaSe napajanje
drugacno, se obrnite na pooblas¢eno
servisno osebje ali usposobljenega
elektriarja.

2.6 KOMPLET PROTI NAGIBANJU

N N
2

Vijak (x 1)

Okvir proti
nagibanju (x 1)
(namescen bo

na steno) s%_e'n(a 1)
vtic€ (x

- -

Vrecka z dokumenti vklju€uje

komplet proti nagibanju. Ohlapno pritrdite
okvir proti nagibanju (1) na steno s
pomocjo vijaka (2) in stenskega vti¢a (3),
pri Eemer upostevajte izmere, navedene
na spodniji sliki in v tabeli. Nastavite viSino
nosilca proti nagibanju, da bo poravnan
z rezo na $tedilniku, ter privijte vijak.
Napravo potisnite proti steni, pri cemer
se prepriCajte, da je okvir proti nagibanju
vstavljen v rezo na hrbtni strani naprave.

- Napajalni kabel (HO5VV-F) mora bitiza | | &>
priklju¢itev na napravo dovolj dolg. Unnnnlk
B Stenags i i M
. . Okvir prpti
» Stikalo, opremljeno z varovalko, mora nagibanju
biti enostavno dosegljivo, ko je naprava —
namescena.
* Prepricajte se, da so vsi prikljucki dovolj
pritrjeni.
* Napajalni kabel pritrdite v kabelsko i (0 J
sponko in zaprite pokrov. | NS B ¢'€>
&
*  Prikljucek priklju¢ne omarice se nahaja
n rikliuéni omarici. Dimenzije izdelka (Sirina X
a prikjucni omaric globina X vigina) (cm) A(mm) | B (mm)
_ 60 x 60 x 90 (dvojna pecica) 297,5 52
\__ Modra 50 x 60 x 90 (dvojna pecica) | 247,5 | 52
=z 0 90 x 60 x 85 430 107
Al 60 x 60 x 90 309,5 112
60 x 60 x 85 309,5 64
50 x 60 x 90 247,5 112
Rjava Rumena + ) 50 x 60 x 85 2475 64
= 50 x 50 x 90 2475 | 112
50 x 50 x 85 247,5 64

2.7 NASTAVLJANJE NOGIC
Naprava je opremljena s &tirimi nastavljivimi
nogicami. Nogice pritrdite na podporo
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spodnje plosce, tako da jih zavrtite v smeri
urnega kazalca, kot je prikazano na sliki.

Za varno delovanje je pomembno, da

je naprava pravilno uravnotezena. Pred
kuhanjem se prepriCajte, da je naprava
uravnoteZena. Ce Zelite povecati viSino
naprave, notranji del nogic obrnite v
nasprotni smeri urnega kazalca. Ce Zelite
zmanjsati viSino naprave, notranji del nogic
obrnite v smeri urnega kazalca.

S pomocjo nastavljanja nogic je mogoce
vi§ino naprave zvisSati do 50 mm. Naprava
je tezka, zato priporo€amo, da jo dvigneta
vsaj dve osebi. Naprave nikoli ne vlecite.

tranji del
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3. LASTNOSTI IZDELKA

Pomembno: Specifikacije za izdelek se razlikujejo in videz vase naprave se lahko
razlikuje od naprave, prikazane na slikah v nadaljevanju.

Seznam delov

s N 1. Kuhalna povrsina

2. Nadzorna plos¢a

3. Rocaj na vratih pecice
1 | 4. Vrata pecice

—1—— 2 | 5. Prilagodljive nogice

A\ J
Nadzorna plos¢a

VC-993wnPBG

6. Kontrolni gumb za funkcijo pecice
7. Termostatski gumb pecice

8. Casovnik

9. Kontrolni gumb grelne plosc¢e
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VC-993wnPBR
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4. UPORABA IZDELKA

4.1 UPORABA PLINSKIH GORILNIKOV
Vzig gorilnikov
Simbol polozaja nad posameznim krmilnim

gumbom nakazuje gorilnik, ki ga z gumbom
upravljate.

Roc¢ni vzig plinskih gorilnikov

Ce vasa naprava ni opremljena z nobenim
sistemom za pomo¢ pri vZigu ali v

primeru napake na elektricnem omrezju,
upostevajte postopke v nadaljevanju.

Za gorilnike kuhalnih ploS¢: Pritisnite
gumb gorilnika, ki ga Zelite prizgati in ga
pridrzite, medtem ko ga vrtite v nasprotni
smeri urinega kazalca, dokler gumb ni v
polozaju »maksimalno«. Gumb Se naprej
pritiskajte in pridrzite prizgano vZzigalico,
koni¢asto sveco ali drug pripomocek za
pomoc¢ pri vziganju ob zgornjem robu
gorilnika. Vir vziga premaknite takoj, ko
zagledate stabilni plamen.

Elektriéni vzig z gumbom za krmiljenje

Pritisnite gumb gorilnika, ki ga Zelite vzgati, in ga
pridrzite, medtem ko ga vrtite v nasprotni smeri
urinega kazalca, dokler gumb ni v polozaju 90
stopinj. Mikrostikalo pod gumbom bo ustvarjalo
iskre prek vti¢a za iskre, dokler boste gumb
drzali pritisnjen. Gumb pritiskajte, dokler na
gorilniku ne vidite stabilnega plamena.

Naprava za zaznavanje ugasanja
plamena

Gorilniki kuhalnih plos¢

Kuhalne ploS¢e, opremljene z napravo za
zaznavanje ugasanja plamena, zagotavljajo
varnost v primeru nenamerne ugasnitve
plamena. Ce pride do takSnega primera,
naprava blokira plinske linije gorilnikov in
prepreci kakrsno koli nabiranje nezgorelih
plinov. Po¢akajte 90 sekund, preden
ponovno prizgete gorilnik z izgorelim
plinom.

4.2 KRMILNIKI KUHALNE PLOSCE

Gorilnik kuhalne plosce

Gumb ima tri poloZaje: izklopljen (0),
(simbol malega plamena). Gorilnik prizgite
v najvisjem polozaju, nato lahko prilagodite
polozajem. Gorilnikov ne uporabljajte,

ko je gumb med najvisjim in izklopljenim

polozajem.

e

>

‘

Polozaj OFF Polozaj MAX.
(izklogljeno) (najvigi)

é ¢

\_/ ¢ \_/ ¢
Polozaj MIN. MODULATE
(najnizji) )

Po vzigu vizualno preverite plamene.

Ce vidite rumeno konico, dvignjen ali
nestabilen plamen, izklopite pretok plina in
preverite namestitev kapic in kron gorilnika,
ko se ohladijo. Prepri€ajte se, da v kapicah
gorilnika ni tekocine. Ce plamen gorilnika
nenamerno ugasne, izklopite gorilnik,
prezracite kuhinjo in pred ponovnim vzigom
pocakajte vsaj 90 sekund.

/

Ce zelite izklopiti gorilnike kuhalne plosce,
gumb gorilnika kuhalne plos€e obrnite

v smeri urinega kazalca v polozaj »0«
oziroma v polozaj, v katerem je oznaka na
gumbu gorilnika kuhalne plo$¢e usmerjena
navzgor.

Vas$a kuhalna plos¢a ima gorilnike z
razliénimi premeri. Ugotovili boste, da je
najbolj ekonomicen nacin uporabe plina
izbira plinskega gorilnika ustrezne velikosti
za velikost kuhalne posode in zmanjsanje
plamena na minimum, ko enkrat dosezete
vrelis€e. Priporo¢amo vam, da ponev za
kuhanje vedno pokrijete in se tako izognete
izgubi toplote.

Ce Zelite dosedi najboljSo ucinkovitost
glavnih gorilnikov, vam priporo¢amo,
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da uporabite lonce z ravnim dnom in
naslednjimi premeri. Uporaba manjsih
loncev od minimalnih dimenzij, ki so
navedene spodaj, povzroci izgubo energije.

Hitri/vok gorilnik 22-26 cm
Srednje hitri gorilnik 14-22 cm
Dodatni gorilnik 12-18 cm

Pazite, da konice plamenov ne segajo
preko oboda posode, saj lahko to
poskoduje plasticne dodatke, kot so rocaji.

Ko gorilnikov ne boste uporabljali dlje ¢asa,
vedno ugasnite glavni krmilni ventil za plin.

A OPOZORILO:

Uporabljajte le ponve z ravnim in debelim
dnom.

» Preden ponev postavite na gorilnik, se
prepri¢ajte, da je dno suho.

* Med delovanjem naprave je lahko
temperatura dostopnih delov visoka.
Zato je pomembno, da se otroci in Zivali
ne priblizujejo gorilnikom med in takoj po
kuhanju.

» Po uporabi ostane kuhalna ploS¢a zelo
vroca Se dolgo Casa. Ne dotikajte se je in
nanjo ne postavljajte nobenih predmetov.

* Na kuhalno plo&¢o nikoli ne polagajte
nozey, vilic, Zlic in pokrovov, saj se
segrejejo in lahko povzrocijo resne
opekline.

» Poskrbite, da rocaiji ponve ali kateri koli
drugi pripomocki za kuhanje ne segajo
prek roba stedilnika.

Posoda z okroglim
dnom

% | x

Majhen premer Dno posode ni na
posode sredini

SI

Krmilniki pecice
Kontrolni gumb za funkcijo pecice
Gumb obrnite v polozaj ustreznega simbola

Zelene funkcije pe¢enja. Za podrobnosti
razli¢nih funkcij glejte »Funkcije pecice«.

Termostatski gumb pecice

Ko izberete funkcijo pe¢enja, z obra¢anjem
tega gumba nastavite zeleno temperaturo.
Lucka termostata pecice bo svetila

kadar koli termostat deluje z namenom
segrevanja pecice ali ohranjanja
temperature.

Funkcije pecice

* Funkcije va$e pecice se lahko razlikujejo
zaradi modela vaSega izdelka.

Lu¢ pecice: Zasvetila
bo samo Iu€ pedice.
Med trajanjem funkcije
pecenja bo Se naprej
svetila.

Funkcija odtajanja:
Opozorilne lucke
pecice bodo zasvetile
in ventilator bo zacel
delovati. Ce Zelite
uporabiti funkcijo
odtajanja, zamrznjeno
hrano poloZite v pecico na polico, ki se
nahaja v tretji reZi od spodaj navzgor.
PriporoCeno je, da pod hrano, ki se odtaja,
postavite pladenj in tako ujamete vodo, ki
se nabira od taljenja ledu. Ta funkcija ne bo
skuhala ali spekla vae hrane, ampak jo bo
samo pomagala odtaliti.

Funkcija turbo:
Termostat pecice in
opozorilne lucke
pecice se vklopijo,
okrogli grelni element
in ventilator zaneta
delovati. Funkcija turbo
enakomerno razporedi toploto po pecici,
tako da se vsa hrana enakomerno spece.
Priporo€eno je, da pecico predhodno
segrevate 10 minut.

Funkcija staticnega
pecenja: Termostat
pecice in opozorilne
lu€ke pecice se
vklopijo, zgornji in
spodnji grelni element
zacneta delovati.
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Funkcija stati€nega pecenja oddaja toploto
in zagotavlja enakomerno pecenje hrane.
To je idealno za pripravo peciv, tort, pecenih
testenin, lazanje in pice. Pri tej funkciji je
priporo¢eno 10 minut predhodno segrevati
pecico in hrano peci samo na eni polici
naenkrat.

Funkcija ventilatorja:
Termostat pecice in
opozorilne lu¢ke
pecice se vklopijo,
zgornji in spodnji grelni
element ter ventilator
zacgnejo delovati. Ta
funkcija je primerna za peko peciva.
Pecenje se izvede s spodnjim in zgornjim
grelnim elementom znotraj pecice in s
pomocjo ventilatorja, ki omogo€a kroZenje
zraka, kar daje jedem rahel uCinek zara.
Priporo€eno je, da pecico predhodno
segrevate 10 minut.

Funkcija pice:
Termostat pecice in
opozorilne lu¢ke
pecice se vklopijo,
okrogli in spodniji grelni
element ter ventilator
zacnejo delovati. Ta
funkcija je idealna za enakomerno pecenje
hrane, kot je pica, v kratkem €asu. Medtem
ko ventilator enakomerno razporedi toploto
po pecici, spodnji grelni element zagotavlja
pecenje hrane.

Funkcija zara:
Termostat pecice in
opozorilne lucke
pecice se vklopijo,
grelni element zZara
zacne delovati. Ta
funkcija se uporablja
za peCenje na zaru in pe€enje hrane na
zgornjih policah pecice. Mrezo rahlo
premazite z oljem, da se hrana ne bo
prijemala, in polozite hrano na sredino
mreze. Pod hrano vedno postavite pladenj,
da ujamete kapljice olja ali mas¢obe.
Priporo¢eno je, da pecico predhodno
segrevate 10 minut.

Opozorilo: Ko pecete na zaru, morajo

biti vrata pecice zaprta, temperatura

pecice pa mora biti nastavljena na 190

Funkcija hitrejSega
zara: Termostat pecice
in opozorilne lucke
pecice se vklopijo,
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grelni element zara in zgornji grelni element
zacneta delovati. Ta funkcija se uporablja
za hitrejSe pecenje na zaru in peCenje
hrane na Zaru z vecjo povrsino, kot je
pecenje mesa. Uporabite zgornje police
pecice. Mrezo rahlo premazite z oljem, da
se hrana ne bo prijemala, in polozite hrano
na sredino mreze. Pod hrano vedno
postavite pladenj, da ujamete kapljice olja
ali masc¢obe. Priporogeno je, da pecico
prgdhodno segrevate 10 minut.

Opozorilo: Ko pecete na zaru, morajo
biti vrata pecice zaprta, temperatura
pecice pa mora biti nastavljena na 190 °C.

Funkcija dvojnega
zara in ventilatorja:
Termostat pecice in
opozorilne lucke
pecice se vklopijo,
grelni element Zara,
zgornji grelni element
in ventilator za¢nejo delovati. Funkcija se
uporablja za hitrejSe pecenje debelejSe
hrane na Zaru in za pec€enje na Zaru hrane
z vecjo povrsino. Grelni elementi in zar
delujejo skupaj z ventilatorjem in
zagotavljajo enakomerno pecenje.
Uporabite zgornje police pecice. MreZo
rahlo premazite z oljem, da se hrana ne bo
prijemala, in poloZite hrano na sredino
mreze. Pod hrano vedno postavite pladenj,
da ujamete kapljice olja ali mascobe.
Priporoceno je, da pecico predhodno
segrevate 10 minut.

Opozorilo: Ko peCete na zaru, morajo

biti vrata pecice zaprta, temperatura

pecice pa mora biti nastavljena na 190

4.3 UPORABA DIGITALNEGA CASOVNIKA
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Opis funkcije

A Samodejno pecenje
oY Roéno pecenje
> 2 Cas pedenja
B Cas konca peéenja
[
Q Ura za kuhanje
Mode
+
23 53

Nastavitev casa

Cas nastavite pred uporabo pegice. Po
vzpostavitvi elektricne povezave bosta na
zaslonu utripala simbola »A« in »000«.

1. Istoasno pritisnite
tipki »+« in »=«.
Pojavil se bo simbol
Yy in pika v sredini
zaslona bo zacela
utripati.

2. Z uporabo tipk »+«
in »=« nastavite Cas,
medtem ko utripa pika.

Sl -

3. Po nekaj sekundah
bo pika prenehala
utripati in bo ostala
osvetljena.

Casovna nastavitev zvoénega opozorila

Cas zvo&nega opozorila lahko nastavite na
¢as med 0.00 in 23.59. Zvo¢no opozorilo
je le za opozorilne namene. Pecica se s to
funkcijo ne bo aktivirala.

1. Pritisnite tipko
»MODE«. Simbol Q) bo
zacel utripati in simbol
»000« bo prikazan.

2. S pomodjo tipk »+«
in »=« izberite zeleno
¢asovno obdobje,
medtem ko [} utripa.

3. Simbol [\ bo ostal
osvetljen, Cas bo
shranjen in opozorilo
bo nastavljeno.

Ko €asovnik pride do ni¢, boste zaslisali
zvoc&no opozorilo in na zaslonu bo zacel
utripati simbol ﬂ S pritiskom katere koli
tipke ustavite zvo&no opozorilo in simbol D
izgine iz zaslona.

Polavtomatska nastavitev ¢asa (obdobje
pecenja)
Ta funkcija vam pomaga peci fiksno
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€asovno obdobje. Nastavite lahko ¢asovno
obdobje od 0 do 10 ur. Hrano pripravite za
pecenje in jo polozite v pecico.

1. S pomocgjo kontrolnih gumbov izberite
Zeleno funkcijo pecenja in temperaturo.

2. Pritisnite tipko
»MODE«, dokler na
zaslonu ne vidite
napisa »dur« in
simbola ». Simbol »A«
bo utripal.

3. S pomodjo tipk »+«
in »—« izberite Zeleno
¢asovno obdobje
pecenja.

4. Trenutni Cas se bo
ponovno pojavil na
zaslonu, simboli »A«,
» in %), pa bodo ostali
osvetljeni.

Mode +

OO0

o

Ko €asovnik pride do ni¢, se bo pecica
izklopila in zasliSali boste zvo¢no opozorilo.
Simbola »A« in & bosta utripala. Oba
kontrolna gumba obrnite v polozaj »0« in
na ¢asovniku pritisnite katero koli tipko,

da ustavite opozorilni zvok. Simbola bosta
izginila in ¢asovnik bo preklopil nazaj v
ro¢no funkcijo.

Polavtomatska nastavitev ¢asa (¢as
zakljucka)

Ta funkcija samodejno vklopi pecico, da

se pecenje zaklju€i ob doloenem &asu.
Nastavite lahko €as zaklju¢ka, ki je do 10 ur
kasneje od trenutnega ¢asa v dnevu. Hrano
pripravite za pe€enje in jo poloZite v pecico.
1. S pomocjo kontrolnih gumbov izberite
zeleno funkcijo pe€enja in temperaturo.
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2, Pritisnite tipko
»MODE, dokler na
zaslonu ne vidite
napisa »end« in
simbola Bi. Simbol
»A« in trenutni Cas
dneva bosta utripala.

3. S pomocjo gumbov
»+« in »=« nastavite
Zeleni Cas zakljucka.

4. Trenutni ¢as se bo
ponovno pojavil na
zaslonu, simboli »A«,
piin Y, pa bodo ostali
osvetljeni.

Ko €asovnik pride do ni¢, se bo pecica
izklopila in zasliSali boste zvo¢no opozorilo.
Simbola »A« in B bosta utripala. Oba
kontrolna gumba obrnite v polozaj »0« in
na C¢asovniku pritisnite katero koli tipko, da
ustavite zvok. Simbol bo izginil in asovnik
bo preklopil nazaj v ro¢no funkcijo.

Popolno avtomatsko programiranje

Ta funkcija se uporablja za zaCetek pec€enja
po dolo¢enem ¢asu in za dolo¢eno obdobje.
Nastaviti je mogoce ¢as zakljucka, ki je do
10 ur kasneje od trenutnega ¢asa v dnevu.
Hrano pripravite za pe€enje in jo polozite v
pecico.

1. S pomocjo kontrolnih gumbov izberite
Zeleno funkcijo pe€enja in temperaturo.

2. Pritisnite tipko
»MODEc«, dokler na
zaslonu ne vidite
napisa »dur« in
simbola ». Simbol »A«
bo utripal.
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3. S pomocjo tipk »+«
in »—« izberite zeleno
¢asovno obdobje
pecenja.

4. Trenutni ¢as se bo
ponovno pojavil na
zaslonu, simboli »A«,
» in )Y, pa bodo ostali
osvetljeni.

5. Pritisnite tipko
»MODE«, dokler na
zaslonu ne vidite
napisa »endg in
simbola »a. Cas in
simbola »A« in 1
bosta utripala.

6. S pomocjo tipk »+«
in »—« izberite zeleni
Cas zakljucka.

7. Trenutnemu Casu
dneva dodajte obdobje
pecenja. Nastavite
lahko ¢as, ki je do 23
ur in 59 minut kasneje
od dnevnega Casa.

Ta9Co
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8. Trenutni Cas se bo
ponovno pojavil na
zaslonu, simboli »A«,
B in ¢4, pa bodo ostali
osvetljeni.

Izraunan bo €as delovanja in pecica se
bo samodejno vklopila, da se bo pecenje
zaklju€ilo ob nastavljenem &asu zakljucka.
Ko €asovnik pride do ni¢, se bo pecica
izklopila, zaslisali boste zvo€no opozorilo
in utripala bosta simbola »A« in Bi. Oba
kontrolna gumba obrnite v polozaj »0« in
pritisnite katero koli tipko, da ustavite zvok.

Simbol bo izginil in Easovnik bo preklopil
nazaj v ro¢no funkcijo.

Nastavitev zvoka

Ce Zelite nastaviti glasnost zvoénega
opozorilnega zvoka, medtem ko je prikazan
trenutni ¢as dneva, pritisnite in za 1-2
sekundi pridrzite gumb »-«, dokler ne
zasliSite zvo¢nega signala. Potem boste

ob vsakem pritisku gumba »-« zaslisali
drugacen signal. Obstajajo tri razlicne vrste
signalnih zvokov. Izberite Zeleni zvok in ne
pritiskajte nobenega drugega gumba. Po
kratkem €asu bo izbrani zvok shranjen.

4.4 DODATKI

Nastavek za kavo

Polozite nastavek za kuhanje kave na
dodatni gorilnik, medtem ko je manjsi
gorilnik v uporabi, da preprecite prevracanje
posode.

e

Globoki pladenj
Globoki pladenj je najbolj primeren za
pripravo enoloncnic.

Za pravilno namestitev pladnja ga poloZite
na katero koli polico in ga potisnite do
konca.

Predal z loputo
Vasa naprava ima predal za shranjevanje
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dodatkov, kot so pladniji, police, mreze
oziroma majhni lonci in posode.

OPOZORILO: Notranja povrsina

predala lahko med uporabo postane

vro€a. V predalu ne shranjujte hrane,
plastike oziroma vnetljivih materialov.

BN

q

| )

Plitki pladenj
Plitki pladenj je najboljSi za peko sladic.
Za pravilno namestitev pladnja ga polozite

na katero koli polico in ga potisnite do
konca.

e

Zascita
Za&cita je na kuhalno povrsino pritrjena z
dvema vijakoma.

Resetka s poloviénim teleskopskim
vodilom

Ena izmed reSetk je teleskopska. Brez
tezav se na kroglicnih lezajih raztegne do
polovice navzven, kar omogoca enostaven
dostop do hrane.
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Ziéna mreza

Ziéna mreza je najbolj$a za peko na zaro
ali obdelavo zivil v posodah, primernih za
uporabo v pecici.

OPOZORILO

Mrezo namestite na katero koli polico
v notranjosti pecice in jo pravilno potisnite
do konca.

e

Nastavek za vok

Nastavek za vok polozite na nosilec
gorilnika za vok.

=
-

A OPOZORILO: Uporaba vok ponev
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brez nastavka za vok lahko povzro¢i okvaro
gorilnika.

Ne uporabljajte nastavka za vok s

posodami z ravnim dnom. Ne

uporabljajte posod s konveksnim dnom
z nastavkom za vok.

5. CISCENJE IN VZDRZEVANJE

5.1 CISCENJE

OPOZORILO: Napravo izklopite in
pocakajte, da se ohladi, Sele nato
zacnite s CiS€enjem.
Splosna navodila
* Preverite, ali so Cistilni materiali ustrezni
in priporo€eni s strani proizvajalca,
preden jih uporabite na pecici.

» Uporabite kremasta ali tekoca Cistila, ki
ne vsebujejo delCkov. Ne uporabljajte
jedkih (korozivnih) krem, abrazivnih
Cistilnih praskov, debele Zi¢nate volne
ali trdega orodja, saj lahko poskodujejo
povrsine Stedilnika.

Ne uporabljajte istil, ki vsebujejo delce,
saj lahko slednji opraskajo steklo,
emajlirane in/ali prebarvane dele vase
naprave.

+ Ce pride do izlivanja katere koli
tekocCine, jo takoj ocistite, da se izognete
poskodbam delov.

Za ¢isC€enje katerih koli delov naprave
ne uporabljajte parnih Gistilnikov.
Ciséenje notranjosti pecice
* Notranjost emaijliranih pecic se najbolje
odisti, ko je pecica topla.

» Po vsaki uporabi obriSite pecico z
mehko krpo, namoc&eno v milnico. Nato
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pecico ponovno obriSite z mokro krpo in
jo osusite.

» Da boste pecico lahko popolnoma
ocistili, boste ob&asno morali uporabiti
tekog Cistilni material.

Kataliticno ¢iS¢enje

Kataliticne podloge so nameScene v
notranjosti pecCice. Podloge so matirane
plosce svetle barve na stranicah in/ali
matirani ploS¢i hrbtne strani pecice. Na njih
se med peko nabirajo mascoba in ostanki
olja. Kataliti¢ne podloge so oblikovane za
zZivljenjsko dobo priblizno 300 ur.

Podloga se samodejno ocisti, tako da
vpija masc€obe in olja ter jih zazge, da iz
njih nastane pepel, ki ga je nato mogoce
enostavno odstraniti z dna pecice z vlazno
krpo. Podloga je ucinkovita samo, ¢e je
porozna. Z leti se podloga lahko razbarva.
Ce na podlogo kapne vecja koli¢ina
mascobe, lahko to zmanjsa njeno
ucinkovitost. Da to preprecite, pecico
nastavite na najvisjo temperaturo za 20 do
30 minut. Ko se pecica ohladi, obrisite dno
pecice.

Roc¢no Cis¢enje kataliticnih podlog ni
priporocljivo. Gobica iz jeklene volne

ali drugi abrazivni pripomocki lahko
povzrocijo Skodo. Poleg tega za CiS€enje
podlog ne priporo¢amo aerosolnih Cistil.
Stene kataliticne podloge lahko izgubijo
ucinkovitost, e je na njih preve¢ mascobe.
Odveéno mascobo je mogoce odstraniti z
mehko krpo ali gobico, namoceno v vroco
vodo. Cikel ¢i€enja lahko izvedete, kot je
opisano zgora,.

Odstranjevanje kataliticne podloge

Za odstranjevanje kataliticne podloge
odstranite vijake, s katerimi je vsaka
kataliticna plosca pritrjena na pecico.
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Ciséenje plinske kuhalne plosée
* Plinsko kuhalno plo$¢o redno Cistite.

» Odstranite nastavke za posodo, kapice
in krone gorilnikov kuhalne plosce.

* Povrsino kuhalne plosce obrisite z
mehko krpo, namoc¢eno v milnico. Nato
kuhalno plos€o ponovno obriSite z
mokro krpo in jo osusite.

» Operite in posusite kapice gorilnikov
kuhalne ploS¢e. Ne pustite jih mokrih.
S pomocjo suhe krpe jih nemudoma
osusite.

» Po ¢id€enju pazite, da vse dele pravilno
ponovno namestite.

* Povrsine nastavkov za posodo se lahko
s€asoma zaradi uporabe opraskajo. To
ne nakazuje napake pri proizvodniji.

@ Za CiSCenje katerega koli dela kuhalne
plos€e ne uporabljajte kovinske gobice.

Poskrbite, da voda ne bo vdrla v
gorilnike, saj lahko blokira injektorje.

Ciséenje grelnika kuhalne plosée (e je

na voljo)

» Kuhalno ploS¢o redno distite.

* Povrsino kuhalne plosce obriSite z
mehko krpo, namoc&eno v vodo. Nato
kuhalno plosco za kratek ¢as vklopite,
da se popolnoma posusi.

Ciséenje steklenih delov

» Steklene dele naprave redno distite.

» Za CiSCenje notranjosti in zunanjosti
steklenih delov uporabite &istilno
sredstvo za steklo. Nato jih sperite in
temeljito osusite s suho krpo.

Ciséenje emajliranih delov

+ Emajlirane dele naprave redno distite.

» Emajlirane dele obrisite z mehko krpo,
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namoceno v milnico. Nato jih ponovno
obrisite z mokro krpo in jih osusite.

Emajliranih delov ne Cistite, ko so Se
vroCi od kuhanja.

@ Kisa, kave, mleka, soli, vode, limone ali

paradiznikovega soka ne puscajte dlje Casa

v stiku z emajliranimi deli.

Ciséenje delov iz nerjavnega jekla (e

obstajajo)

* Dele naprave iz nerjavnega jekla redno
Cistite.

* Dele iz nerjavnega jekla obriSite z
mehko, vlazno krpo. Nato jih temeljito
osusite s suho krpo.

Delov iz nerjavnega jekla ne Cistite, ko
so Se vroci od kuhanja.

@ Kisa, kave, mleka, soli, vode, limone ali
paradiznikovega soka ne puscajte dlje Casa
v stiku z deli iz nerjavnega jekla.
Odstranjevanje notranjega stekla

Pred CiS¢enjem steklo vrat pecice
odstranite, kot je prikazano spodaj.
1. Steklo potisnite v smeri B in ga sprostite

iz lokacijske konzole (x). Steklo povlecite v
smeri A.

P 2~
Menjava notranjega stekla:

1. Steklo potisnite naprej in pod lokacijsko
konzolo (y) v smeri B.

3. Steklo namestite pod lokacijsko konzolo
(x) v smeri C.
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troslojnega stekla, je tretji sloj stekla
mogocCe odstraniti enako kot drugega.

Odstranjevanje vrat pecice

Pred Cis€enjem stekla vrat pecice,
odstranite vrata pecice, kot je prikazano
spoda;.

1. Odprite vrata pecice.

'd

2. S pomodjo izvija¢a odprite zaklepni
zapah (a) do kon¢nega polozaja.
4

\

3. Zaprite vrata, dokler niso skoraj v
popolnoma zaprtem polozaju, in odstranite
vrata, tako da jih povlecete proti sebi.

e
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Odstranjevanje reSetke

Ce zelite odstraniti re$etko, jo povlecite kot
je prikazano na sliki. Ko jo sprostite s sponk
(a), jo dvignite navzgor.

e

5.2 VZDRZEVANJE

OPOZORILO: Vzdrzevanje naprave
mora izvesti samo pooblas&en serviser
ali usposobljen tehnik.

Menjava luci pecice
OPOZORILO: Napravo izklopite in
poCakajte, da se ohladi, Sele nato jo
ocistite.
« QOdstranite stekleno le¢o, nato odstranite
zarnico.

* Na mesto stare zarnice (230 V, 15-25
W, tipa E14) namestite novo Zarnico
(odporno na temperaturo 300 °C).

* Ponovno namestite stekleno le€o in
vasa pecica je pripravljena za uporabo.

Lu¢ je zasnovana izklju¢no za uporabo
v gospodinjskih napravah za kuhanje.
Ni primerna za razsvetljavo prostorov.

5.3 VZDRZEVANJE

OPOZORILO: Vzdrzevanje naprave
mora izvesti samo pooblas¢en serviser
ali usposobljen tehnik.

Drugi nadzori

* Redno preverjajte cev za plinsko
povezavo. V primeru odkrite okvare se
obrnite na pooblas€enega serviserja, da
cev zamenja.

» Priporoamo vam, da komponente
plinskega priklju¢ka menjate na letni
ravni. Ce odkrijete okvaro pri uporabi
kontrolnih gumbov naprave, se obrnite
na pooblas¢enega ponudnika servisnih
storitev.
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6. ODPRAVLJANJE TEZAV IN PREVOZ

6.1 ODPRAVLJANJE TEZAV
Ce imate z napravo po pregledu teh osnovnih korakov za odpravljanje tezav $e vedno
teZave, se obrnite na pooblad€enega serviserja ali usposobljenega tehnika.

Tezava

Verjeten vzrok

Resitev

Gorilniki kuhalnih
plos¢ ne delujejo.

Gorilniki so morda v poloZaju »off«
(izklop).
Tlak dovodnega plina morda ni
pravilen.
Napajanje (€e ima naprava elektri¢no
povezavo) je izklopljeno.

Preverite poloZaj krmilnega gumba.
Preverite dovod plina in tlak plina.

Preverite, ali je na voljo napajanje. Prav tako
preverite, ali ostale kuhinjske naprave delujejo.

Gorilniki kuhalnih
ploS¢ se ne
prizgejo.

Kapica in krona gorilnika nista pravilno
sestavljeni.

Tlak dovodnega plina morda ni
pravilen.

Jeklenka LPG (Ce je v uporabi) je
morda izpraznjena.
Napajanje (e ima naprava elektri¢no
povezavo) je izklopljeno.

Prepricajte se, da so deli gorilnikov pravilno
namesceni.
Preverite dovod plina in tlak plina.
Jeklenko LPG je treba morda zamenjati.

Preverite, ali je na voljo napajanje. Prav tako
preverite, ali ostale kuhinjske naprave delujejo.

Plamen je oranzne/
rumene barve.

Kapica in krona gorilnika nista pravilno
sestavljeni.

Razli¢ne sestave plina

Prepricajte se, da so deli gorilnikov pravilno
namesceni.
Zaradi zasnove gorilnika je lahko plamen v
dolo¢enih delih gorilnika oranzne/rumene barve.

Ce uporabljate napravo z naravnim plinom,

lahko ima mestni naravni plin druga¢no sestavo.
Naprave ne uporabljajte ve¢ ur.

Gorilnika ni
mogoce prizgati
oziroma samo
delno gori.

Deli gorilnika morda niso &isti ali suhi.

Prepricajte se, da so deli naprave suhi in Cisti.

Gorilnik je glasen.

To je normalno. Hrup lahko poneha, ko se gorilnik
segreje.

Hrup

Za nekatere kovinske dele Stedilnika je obi¢ajno,
da pri uporabi povzro€ajo hrup.

Kuhalne plosce ali
kuhalnih obmogij ni
mogoce vklopiti.

Ni napajanja.

Preverite varovalko v gospodinjstvu za napravo.

S preizkusom drugih naprav preverite, ali je prislo
do prekinitve elektricnega toka.

Pri prvih nekaj
kuhanijih kuhalna
plo$¢a oddaja von;.

Nova naprava

Posodo, napolnjeno z vodo, segrevajte 30 minut
na vsakem kuhalnem obmocju.

Pedica se ne
vklopi.

Napajanje je izklopljeno.

Preverite, ali je na voljo napajanje. Prav tako
preverite, ali ostale kuhinjske naprave delujejo.

Ni toplote oziroma
pecica se ne
segreje.

Nadzor temperature pecice ni pravilno
nastavljen.

Vrata pecice so ostala odprta.

Preverite, ali je gumb za nadzor temperature
pecice pravilno nastavljen.

S1-29



Pecenje v pecici je
neenakomerno.

Police v pecici so nepravilno
namescene.

Preverite, ali uporabljate priporocene temperature
in polozaje polic.
Vrat ne odpirajte pogosto, razen €e pecete jedi, ki
jih je treba obracati. Ce vrata pogosto odpirate, se
notranja temperatura zniza, kar vpliva na rezultate
pecenja.

Lu¢ pecice (Ce je
na voljo) ne deluje.

Lu¢ je pokvarjena.
Elektricno napajanje je prekinjeno ali
izklopljeno.

Lu€ zamenjajte v skladu z navodili.

PrepriCajte se, da je elektricno napajanje
vklju€eno v stenski vti¢nici.

Gumbov ¢asovnika
ni mogoce
ustrezno pritisniti.

Med gumbi ¢asovnika so ujeti tujki.

Model na dotik: kontrolna plosca je
vlazna.

Nastavljena je funkcija zaklepanja tipk.

QOdstranite tujke in poskusite znova.
QOdstranite vlago in poskusite znova.

Preverite, ali je nastavljena funkcija zaklepanja
tipk.

Ventilator pecice
(Ce obstaja) je
hrupen.

Police v pecici se tresejo.

Preverite, ali je pecica uravnotezena.

Preverite, ali se police in pekaci ne tresejo
oziroma ali so v stiku s hrbtno plo$¢o.

6.2 PREVOZ

Ce morate izdelek prepeljati, uporabite originalno embalaZo izdelka in ga nesite v originalni
Skatli. UpoStevajte znake za prevoz na embalaZzi. Vse samostojne dele prilepite na izdelek,
da preprecite poskodbe izdelka med prevozom.

Ce nimate originalne embalaZe, pripravite nosilno $katlo, da je naprava, e posebej pa
zunanje povrsine izdelka, zascitena pred zunanjimi vplivi.
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7. TEHNICNE SPECIFIKACIJE

7.1 TABELA INJEKTORJEV

G30 28-30mbar

10,7 kW 778 g/h G20 20 mbar G30 28-30 mbar
II2E3B/P PL Class: 1

VELIKI GORILNIK

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 115 85
NOMINALNA RATING (kW) 2,9 2,9
PORABA 276,21/h 210,9 g/h
MEDIUM BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 97 65
NOMINALNA RATING (kW) 1,75 1,65
PORABA 166,7 I/h 120 g/h
MEDIUM BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 97 65
NOMINALNA RATING (kW) 1,75 1,65
PORABA 166,7 I/h 120 g/h
MALI GORILNIK

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 72 50
NOMINALNA RATING (kW) 1 0,9
PORABA 95,2 I/h 65,4 g/h
WOK BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 130 96
NOMINALNA RATING (kW) 3,6 3,6
PORABA 3428 1/h 261,7 g/h
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